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! Kementerian pergiat usaha
| latih generasi muda
| dalam bidang pertanian
|
[
1

Dleh TUAN BUQHATRAH TUAN
MUHAMAD ADNAN

PUTRAJAYA

1 ementerian Pertanian dan In-
dustri Makanan menyasarkan
mewujudkan seramai 1,200
peserta usahawan tani (Agro-
| preneur) muda pada tahun ini.
| Timbalan Ketua Setiausaha (Dasar)
| kementerian itu, Datuk Haslina Abdul
| Hamid berkata, bagi mencapai sasaran
I yang ditetapkan, kementerian memper-
| giatkan usaha untuk melatih generasi
I muda dalam bidang pertanian.
| “Sejak Unit Agropreneur Muda ditu-
| buhkan, kami telah berjaya melatih 6,000
peserta di bawah bimbingan kementer:
an,” katanya pada sidang akhbar prape-
lancaran Jelajah Agropreneur Muda
'. (JAM) 2020 di sini pada Selasa lalu.
Hadir sama, penyanyi popular, Ha-
geem Rosli yang dilantik sebagai Duta
JAM 2020 bersama Baby Shima.
Beliau berkata, pelbagai latihan dan
| kursus dltawa.rkan menerusi agensi di
bawah kementerian.

“Ini termasuklah geran sehingga
RM20,000 dan baotuan pinjaman Ag-
robank serta pembiayaan Tekun Nasio-
nal kepada yang layak,” katanya

Mengulas mengenai JAM 2020, Has-
lina berkata, program tersebut adalah
salah satu inisiatif kementerian untok
menggalakkan penglibatan golongan
muda dalam sektor pertanian,

r«"tntara pengisian program
ini bagi setiap zon adalah
sesi walkabout projek-projek

i agropreneur muda, kursus

| pendek, Karnival My Best

‘ Buy, sesi teh tarik bersama

usahawan selain

townhall

bersama

peélajar kolef

pertanian.”

« Haslina
Abdul Hamid
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“Inisiatif sebegini melibatkan per-
kongsian dan pemindahan maklumat
pertanian kepada golongan muda,” ka-
tanya.

Menurutnya, JAM 2020 merupakan
salah satu program untuk memantau
pelaksanaan projek agroprenenr muda
sekaligus dapat mengeratkan hubungan
antara kedua-dua pibak.

“Sepanjang JAM 2020 ini, kemen-
terian juga akan menganjurkan kursus
dan latihan kepada usahawan muda.

“Selain im kami turut menyediakan
ruang pemasaran produk penghasilan
pertanian dan agro makanan melalui
program My Best Buy (MBB),” kata-

nya.
Beliau berkata, program JAM 2020

* akan diadakan di lima zon seluruh ne-

gara melibatkan Zon Utara, Timur, Bor-
neo, Selatan dan Tengah.

“Antara pengisian program ini bagi
setiap zon ialah sesi walkabout projek-
projek-agropreneur muda, kursus pen-
dek, Karnival MBB, scsi teh tarik ber-
samna usahawan selain fownhall bersama
pelajar kolej pertanian,” katanya.

Menyentuh mengenai penularan
wabak koronayirus (Covid-19), Haslina
berkata, pihaknya telah bekerjasama
dengan Kementerian Kesihatan (KKM)
serpena jelajah itu.

“Kita akan sediakan topeng muka
dan-cecair pembasmi kuman di peng-
hujung jelajah selain akan mengingat-
kan mereka untuk mempertingkatkan
kebersihan diri,” katanya.

JAM 2020 edisi kedua akan bermu-
la esok di Zon Utara melibatkan negeri

:Pulau Pmang, Kedah dan Perlis.

‘ ‘F

JAM 2020 i Putrajaya.
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AAH Nippon kongsi
kelazatan wagyu Jepu

Daging diimport dari pusat
penyembelihan diiktiraf
halal oleh Jakifm di Shikoku

Oleh NORSHAHZURA MAT ZUKI

yarikat bumiputern  yang
Juga pengimport daging
lembu wagyu dari Jepun,
AAH Nippon Sdn Bhd
(AAH Nippon) merupakan syarikat
pertama yang memperoleh permit
mport (AP) untuk membawa
masuk wagyu halal dari Je-
pun ke pasaran tempatan, ¢
Pengarah Urusannya,
Ajwad Abu Hassan ber
kata, AAH Nippon me-
milih wagyu halal dari
Negara Matahari Terbit itu
kerana ia adalah daging lem-
bu yang berkualiti, lembut dan sedap.
Menurutnya, AAH Nippon opti-
mis wagyu dari Jepun berpotensi
dalampasaran tempatan kerana men-
dnpat permintaan
tinggi selain da-
ging wagyu dari
Australia dan

- Kami
memulakan

Amerika Syari- °
Lat.

perniagann wagyu
Jepun pada No-
vember 2017 sele-
pas Jabatan Kema-
Juan Islam
Malaysia (Jakim) -
pergi ke Jepun dan
memberikan pensi-
jilan halal kepada
doa buah pusat pe-
nyembelihan lembu
pada awal Oktober
tahun yang sama.
“Jakim pergi ke
Jepun untuk membu-
at audit dap mem-

sijilan
halal ber-
sama se-
buah ba-
dan audit
di Jepun yang dnktirtf “oleh
agensi agama berkenaan,
“Selepas itu, barulah kerajaan Ma-
layzia membenarkan syarikat meng-
import daging dari Jepun yang meng-
gunakan khidmat pusat
penyembelihan yang diiktiraf Jakim,”
katanya kepada Bisnes Sinar,

Didik masyarakat Jepun

Ajwad berkata, wagyu Jepun ber-
kualiti- kerana ia diperoleh daripada
lembu asli dari negara im yang tidak
dikacukkan.

Di samping itu, katanya, faktor

penjagaan yang sempurna dan

anan yang sihat mem-
buatkah daging dihasilkan

X berkualiti tinggi.
59 “Pemakanan lembu
... dibuat berdasackan ka-
jian dan lembu yang
dipelihara diberi ma-
kanan berzat. lengkap
dengan vitamin dan bijir-

in sihat.

“Cara pemakanan
menggunakan teknologi
Jepun sejak 1950-an telah
mempengaruhi kualiti daging
tersebut,” katanya.

Beliau berkata, faktor haiwan ter-
nakan itu tidak dilepaskan berkeliar-
an juga menyebabkan dagingnya
lembut dan sedap.

Ajwad berkata, proses permohon-
-an sijil halal wagyu mengambil masa
yang lama. fa bermula sejak lima
tahun sebelumi AAH Nippon men-

Lombu diberikan mahanan ya
mmhmmmm

n‘l‘llﬂ

jadi syarikat pertama yang mengim-
port wagyu dari Jepun.

“Rakyat Malaysia iaitu abang
saya, Alanal Abu Hassen meyakinkan
penternak dan pengusaha pusat pe-
ny¢mbelihan lémbu di Jepun supaya
menukar kaedah penyembelihan ke-
pada ca balal. s

“Rakyat Jepun tidak mengetahui
konsep halal dalam Islam. Abang saya
yang menetap di Jepun pula sering
mendengar cerita mengenal wagyu
Jepun yang sedap dan dia ingin men-
cubanya tetapi tidak halal,” katanya.

Bermula dari situ, Ajwad berkata,
Akmal melatui Persaman Muslim
Jepun Profesional (MPJA) meyakin-
kam rakyat Jepuo mengenai kepen-
tingan produk halal.

Ajwad berkata, permohouan sijil
halal ramah penyembelihan terlibat
mengambil masa selama setahun.

Apa yang menarik, beliau berkata,
untuk mendidik rakyar Jepun menge-
nai halal pihaknya mengambil masa
lebih kurang lima tahun bermula
2012,

“Selepas pihak rumah sembelih
membuat perubahan sistem dan me-

matuhi syarat serta pmsedur halal

yang ditetapkan Jakim, saya telah
membuat permohonan kepada Jabat-
an Perkhidmatan Veterinar (DVS)
Malaysia serta Jakim untuk mengim-
port wagyu halal dari Jepun.
“Melalui surat itu, pusat penjem-
belihan berkenaan perln menyediakan
borang dan memenuhn syarat yang
ditetapkan Jakim. Selepas itu, barulah

di meunh pu
sembehhan i Jep)

Malaysia boleh mengimport wagyu
dari negara berkenaan,” katanya,

Modal import RM700,000

Tambahnya, pada peringkat per
mulaan, AAH Nippon mengimport
satu tan metrik daging lembu bermo-
dalkan RM700,000,” katanya.

Ajwad berkata, AAH Nippon me-
nerimapermintaan tinggi iaitu anlara
3 hingga 5 tan metrik sebulan dari-
pada jumlah keseluruhan 20 tan mel-
rik pasaran wagyu di Malaysia sebu-
lan.

“‘Buat masa ini, syarikal mengua-
sai pasarun wagyu dari Jepun di Ma-
laysia iaitn sebanyak 80 peratus.

“Draging lembu itu dibekalkan
kepada 100 pelanggan terdiri daripa-
da ejen, restoran mewah dan hotel
terkemuka di seluruh negara,” kata-

oy
~ Malah, katanya, syarikat juga me-

netima maklum balas positif dari
pusat penyembelihan Jepun mengenai
pasaran wagyn halal di pegara ini.

“Buat masa ini, pusat penyembe-
liban yang membekalkan wagyu balal
kepada kami ialah Zenkaimear, K-
mamoto dan Nishiawa Beef dari To-
kushima di Kepulayan Shikoku yang
diiktiraf oleh Jakim dan DVS Malay-
sia,” katanya

Ajwad. berkata, memiliki sijil ha-
lal amat penting dalam industri ma-
kdnan yang diceburinya kerana i
akin memberikan keyakinan kepada
pelanggan lébih-lebih lagi apabila ia
melibatkan penyembeliban.
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10 pentyu mati sejak
lapan tahun lalu

Seremban: Sebanyak 10 pe-'
nyu ditemui mati di perairan
pantai Port Dickson dalam

tempoh lapan tahun sejak

2100 y SR
Pengarah Perikanan Negeri
Sembilan, Halimi Abu Hanip

berkata, kes terbaharu dila- .

porkan Selasa lalu memba-
bitkan penyu agar seberat 100

kilogram yang ditemui mati

di persisiran pantai Teluk Ke-
mang, Port Dickson.
“Walaupun bilangan yang

mati itu dilihat sedikit, tetapi
sebenarnya ia menunjukkan
statistik yang tinggi jika me-
ngambil kira kedudukan pan-
tai Port Dickson berbanding
perairan Pantai Timur,” ka-
tanya di sini, semalam.
Menurutnya, berbanding
kawasan Pantai Timur, penyu
di perairan Negeri Sembilan
hanya membabitkan jenis
agar atau nama saintifiknya
green turtle dan penyu karah
(Eretmochelys imbricata). ‘
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Villager Asiah,lsmall combing the muddy beach flats at Bagan Nakhada

Omar to look for ‘barai’. The mud flats are rich picking grounds for &
varlety of shellfish, Including blood cockles,

!

RO

The gaps on cackle scoops [fareground) are made to comply with

Fisheries Department directive to ensure harvest of only matured cockles.

Zulklfty harvesting cockles at his lct in Bagan Nakheda Omar, Sabal
Bernam. — Photgs: GRACE CHEN/The Star

Race to save
cockles

Farmers and Selangor Fisheries
Dept take steps to stem declining
population, improve harvest

By GRACE CHEN
gracechen@thestar.com.my

THE smell of ses and salt emanat-
ed from z bubhling wok as fisher-
man Mohd Noh Ikanen lifted out &
plump blood cockle, pried its shell
mmdpmeﬁthemmmm

Caught just an hour before, the
freshness was evident as he
savoured the mollusc that was an
{mpurtant ingredient in a good

cockles are fromi
They are known to
have a buitery texture and are best
en

mj:ggc_lhnlﬁboﬂedmﬂm

style chill sauce a’s-:tlp‘;g

Cockle gardens

economic status of traditional

«lose to 10,00Cha and farmers were
granted pmperary octupation
Heeneces.

Another farmer, Muhd Fadll

brother-in-law as well as head of
munit Perikanan

MyHo: (MyXP) for
from 2014 to 2018, cockle
{the brood stock) started

Still optimistic
But not all the cockle farmers

gEve up,
Zulidity Thrahim, who shares the
same cockle ot with Muhd Noh, Is
among these who persévered.
overng ovee ki sats, g
to over lus spats,
them ta cooler spots when he felt
the water had became tao hat.
‘Those that were burled tca deep
withir the seabed were either
shifted or had excess nud removed
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an the spot.

He said movement, instead of

reralning in 4 statonary siaee,
exercise

' Abdul Rahman says the throwing of emm:y cackle
' shells back Wto the sea can affect habitats as

was considered and
The ool
To address a
i don amaeng lot b
resulted in the decision to set the
daily lirnit for each farmer at no
more than 135K,
In addltion, the gaps of cockle
wiere made to comply to a
Fisheries Department directive to
ensizre only matured cockles
(measuring 29mm and above)
" ough Zuklysald e el
e
comed offers to restart coclde
farming at a new he
remained it future
yields might see improvement,
In his apindon, it would be diffi-
cult te find similar fdeal Jocatiens
like Bagan Nakheda Omar suitable
for cockle farming in other paris of
mrduemdin‘emnwm
= emdmhcdﬁ-;nﬂngl;a
e industry may have a bener
mﬁ’"ﬂﬁaﬁ“mm .
researchers
e o s s G shouig e 3
Pk mﬂmdmmmmu:emmr reefs at Bagan Nakhoda Omar.
environmentally .
Muhd Fadll, who spoke on behalf  several threats.
of 20 cockle farmers in Bagan 'Onenppllutjmﬂummm:e
Nakhoda Omar. runoff, chemical fertilisers, Indus-
Cu:klefamminsﬂlrgr trial waste and farm effluents. The
also want better back- m effiuents from plantations or other
enforcement teams against smug-  industrial entities near river
mouths discharged into the river
mzm&vnManm mdmm:omreachmmhly
ical mile from shore,
who were attémpting est:}n wm-:hkmemwhmmldu
wll.tmo&lespautmno the spawn and feed
farm Jo “Another threat is sand mining as
Vulwemmhs_sedﬂuuhvy
c imn%m%fwmllm muddys:&bedsmﬁmﬂwamm
watch, as smugglers brood stock™
w?r?gemmh\ghom. In combating thess problems,
v wﬂ&wdwwh&u
constant discus-
Pollution problem sion with related authorlties, add-
Selangor Fisheries that had the support of
director Abdul Rithmian Abdul or Infrastructure and
‘Wahab that the Facllity, ultural Modernisation
tecord showed a decline  and
a‘fmc]tlnlgawat hl:\wm m‘l‘lmush cockle
& past 10 years. some spats may
“tlon was at 14,651 metric tonnes survive and develop to maturity,
huilmyx::mnlhr&:ry ta meymybe%mm
showed that ylelds surrounding
amere 33 tonnes. environment because cockles are
Abdul Rahman sald this decline  filler feeders.
could not be attributed to a sl ensure ‘harvests in
cause a3 cockles were to  Selangor are safe for consumption,

Muhd Fadli and his wife, Siti Rohaya Ikanan, at their
seafood stall, The blood cockle price has ballooned from
RM1.94 per kilogramme in 2008 to RMB at present

they will transform the soft muddy seabed.

TheStar
the conducts scheduled Department and
mkm b nysunt Tmimmm@ A organised by SDF
56l sam| s in urlﬂl o C recent event g
m.]mwmm ' Se r, Fisheries in Nakhoda Omar saw

1ifish Sanitation m has plans to remap MyEF members from Besar,
(NSSP). There are three cultivation zones, Kampung Banting,
paints at gach location. ‘This initlative will ldentify sm%mm
tested are found to of natural spatfall and assess if the Baroh, Parit Baru and
have exceeded ed levelsof  areas are for blood cockle Bagan Sungal Lang taking partin a
contaminants, e cultivation. ve planting and
ent is for Abdul Rehman sald scentific mmapmmmm
mmﬁa&mm “WMWWMW;MW sm‘;!m
nt marine culture  assist ; t two %
Wwwl&ldraw %{u dosetolaokgu[ n:ash.
ble cockle far| In Se 3 Seven Fisheries Department
Og:mmmdumtm "We are b these initiatives  and myKP divers who volunteered
ve action will play a part in to clean up artificial reefs near
resources and protect them  the Nalkhoda Omar recrea-
aahrlm against unsustainable and illegal tonal kelong found aban-
Systern) 1990 of Fisheries Act 1985, doned fishing nets and more rub-
Temy in the form of lucra- “To sustalnability, activi.  bish.
tive pay-offs for smuggling of the ties will be monitored and con- need to be made
i"coekl.e o lln" hi S m;ir;mwmmlh th
to dwindling population. ce,” he ta the
From January to December 2019, In the wake of the impact of mmmmmsnpﬂtd':i
Fisheries seized 170 sacks plasticon  old shells will
of Wm@mh {fisherles resources, muddy seabed into bottom
mnm Omar. m:mnnml:ludlnxnmﬂnw , which s no longer a
officers were B mmuiseg:ﬂi: mndudwmuulhrco&des!u
Informed that the spats were awareness of the dangers from grow.
sourced from ng Banting rubbish dumped into the sea, “We are confident that awere-
and t here by sea to be It s working with key strategic mwﬂ]helphn.?mvethechanm
s out to a neighboring partners such as the cort-  of cockie growth,” sald Abdul
. munities (myKP), primary school Ralunan,
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Kilang proses
durian

RM40 juta-
terbesar
negara di Raub

Pahang Durian Produ-
Sdn Bhd (RPDP-PEFPP),
usaha sama antara Royal Pa-
hang Durian Group (RPD
Group) dan Perbadanan Kema-
juan Pertanian Negeri Pahang
(PKPP), bakal mengendalikan
kilang pemprosesan durian ter-
besar negara bernilai RM40 juta
yang dijangka siap pada Jun
2021,
RPD Group memeterai dua

Selepas langganan saham itu,
Ample Fruits Sdn Bhd akan di-
namakan semula sebagai
RPDP-PKPE

Di bawah, perjanjian,
RPDP-PEPP akan melabur ber-
sarpa dalam merabing, memiliki
dsnmensenﬁalikan kemudahan
pempmmnduriaumms-
gih di Raub, dengan kapasiti
pembekuan awal 3,500 tan metrik
sebulan,

“Apabila siap kelak, kemuda-
han itu akan menjadi kilang
pemprosesan durian terbesar
(buah dibelu, pulpa dan pes) di

“Ia akan menyediakan tekno-

“Kilang akan mematuhi proto-
kol eksport terkini dan pensijilan
kawalan keselamatan makanan
dan kesihatan,” kata RPD Group
dalam satu kenyataan, di ini se-
malam.

Perjanjizan kedua berkattan de-
dalam.

Tengku Hassanal [brahim
Alam Shah Toni Al-Sultan Abdul-
lah, BERNAMA




