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Tubuhkan Institut

Penyelidikan
Lebah Kelulut

Malaysia

KEMENTERIAN Pectanian

dan Industei Makanan disaran
menubwhkan Institul Penyelidikan
Lebak Ketulut Makaysin bagl
renggtatkar lagl kalian mengenai
{ebah dan madu kedulut sebagai
makanan becpetensi mepndi
komeditl negara.

Retua Jabatio Kejurereraan
Biologl dan Pertanian, Fakultt
Kejuruteraan Universitl Putra
Malaysia (UPM), Prof. Madya Ir.
Dr. Nerhashila Mashim berkata,

langkah betkensan membolechkan  NORHASMILA

sebuah institusi menyimpan dan
mengeluarkan data serta standard

kualit! beckaltan lebah kelulul dari negara ini,

“Behinugs kint dita berkaitan madu dan lebah kelulus

Malaysa masih lagl terha,

“Maengikut Codex Allmentarius Commission,

kitmurigkinan kekurangan dota inl Jugh menyehabkan madiy
kelutut masih Belum terseniral dalam Internationdal honey

stanclards” katanya ketika dibiubiingl Panorama

Norhashila Berkata, ketulenan madu keluiut boleh
ditentukan oi makmal dengan menguji kandungannva

st mana yang telah ditetapkan

Menurutnya. berdasarkan standard yang ditetapkan.
kandungan air madu kelulat hondakiah tidak lebih
daripada 35 peratus, kandungan guln seperti sukrosn ralab
pada kadar 2.5 gram/100, fuktras: dah slukosa (tdak lebih
daripndla 852100) sertn malktasa iellak lebih daripada

A5100)

“Kandungan abu pula tidak lebik daripadn L0 dan
Kanddungan hydrocgmaethulfue urot tdak lebib darpada 30

mg/ky

“Semétitara itu, nilal pH poln adalab antaes 2.5
348, selatn kehadivan kandungan plant phenolic:
Bagaimanapun menurutnya, bordasarkan
telah dijatankan, spesifikast seperti di atas bole

IR TIT
h berubah

utas faktor geograf, persekitarnn botanikal kawnsian kelulat

tersebut diternak dan spesies kelulut

“Madu kelulist bukan hanya memberi manfaar kepada

kesihatan bahkan pthaknya mengul machy kelylut

clirt Matuysin pacla Kepekatan berbesza mendapat in
nampunyiu natensi merencat pertuimbban nilselicm

bakteria Colletotrichim sp pada mikanan

Menururnys, penyelidikan diketuainya turnit hiriayn

menghasilkan pey

alut echibel daripads mad kelidat

untuk kawalan penyakit Anteaknos (kular s tual) bagl

prefbogal hasil pertanian termasuk botik

“Selain kawalon penvakin, ia memanjangkin tempah

kesegaran don hayat betik antary 14 in

L hark dark han

tualhn sekall gus memudatikan pengeksportan,” kntinys
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Magis perlu anggota tambahan untuk kawal barangan masuk di pintu
sempadan

1 T ISKANDAR PUTERI, 13 DIS: Pembongkaran kes kartel

* + Yyang menyeludup masuk daging sejuk beku ke Malaysia
. baru-baru ini memperlinatkan terdapat keperivan
mendesak untuk menambah anggota Jabatan
Perkhidmatan Kuarantin dan Pemeriksaan Malaysia
{Maqis} di semua pintu masuk negara.

Timbalan Ketua Pengarah Magis Dr Azhari Sharidah Abu
Bakar berkata hal ini ekoran jabatan tersebut hanya
mempunyai seramai 467 anggota untuk mengawal 57
pintu masuk di Semenanjung Malaysia.

Beliau berkata pemeriksaan di Sabah dan Sarawak pula
terletak di bawah agensi berkaitan seperu Jabatan Veterlnar Jabatan Pertanian dan Jabatan Perikanan.

“Ketika ini, kita memang menghadapi masalah sebab pegawai kita tidak ramai untuk memeriksa kemasukan barangan di pintu
masuk.

"Kita ada memohen pertambahan lebih 100 penjawatan baharu tahun lepas namun hanya 82 penjawatan diluluskan dan ini
masih tidak cukup,” katanya dalam sidang akhbar sempena program lawatan kerja Timbalan Menteri Pertanian dan Industri
Makanan Datuk Seri Ahmad Hamzah ke pejabat Maqis di Kompleks Sultan Abu Bakar (KSAB), Gelang Patah di sini malam
tadi.

Pada 2 Disember lepas, media melaporkan terdapat sindiket yang menyeiudup daging sejuk beku dari China, Ukraine, Brazil
dan Argentina sebelum dibungkus semula dengan logo halal di sebuah gudang di Senai, Johor Bahru.

Susulan pembongkaran itu, Dewan Perniagaan Melayu Malaysia Negeri Johor (DPMMNJ) mendesak kerajaan menyiasat
secara bersepadu pendedahan wujud kartel yang terbabit dalam penipuan label halal, pemalsuan cap serta pembungkusan
semula daging sejuk beku import untuk dijual sermula ke pasaran negara.

Mengulas lanjut mengenai kekurangan anggota, Dr Azhari Sharidah berkata di Pelabuhan Klang contohnya, hanya terdapat 24
anggota ditugaskan untuk menjalankan pemeriksaan secara manual terhadap 400 kontena sehari dan jumlah ini jelas tidak
mengukupi.

‘Pertambahan anggota lebih penting kerana pemeriksaan kami ketika ini tertumpu kepada barangan import yang melibatkan
penggunaan kontena sejuk beku seperti daging dan ikan.

"Ini berikutan produk terbabit diklasifikasikan sebagai barangan berisiko tinggi terutamanya daging kerana produk terbabit
hanya boleh diimport dari loji pemprosesan yang mendapat kelulusan Jabatan Veterinar dan Jabatan Kemajuan Islam
Malaysia," katanya.

Sementara itu, beliau turut memaklumkan pihaknya telah mengeluarkan kompaun mencecah RM3 juta atas lebih 700
kesalahan sejak Januari hingga November lepas dengan kesalahan paling tinggi membabitkan barangan import tanpa permit.

- BERNAMA



Ahmad (tengah) diiringi Dr Azhari Sharidan (kanan) melihat anggota
MAQIS menunjukkan hasil tanaman selepas pemeriksaan ke atas sebuah
lori yang membawa muatan buah-buahan di pintu masuk eksport di KSAB
Tanjung Kupang, Gelang Patah, malam tadi. - Foto BERNAMA,

ISKANDAR PUTERI: Pembongkaran kes kartel yang menyeludup masuk
daging sejuk beku ke Malaysia baru-baru ini memperlihatkan terdapat
keperluan mendesak untuk menambah anggota Jabatan Perkhidmatan
Kuarantin dan Pemeriksaan Malaysia (MAQIS} di semua pintu masuk
negara.

Timbalan Ketua Pengarah MAQIS Dr Azhari Sharidah Abu Bakar, berkata
hal ini disebabkan jabatan itu hanya mempunyai seramai 467 anggota
untuk mengawal 57 pintu masuk di Semenanjung Malaysia.

Beliau berkata, pemeriksaan di Sabah dan Sarawak pula terletak di bawah agensi berkaitan seperti Jabatan Veterinar, Jabatan
Pertanian dan Jabatan Perikanan.

"Ketika ini, kita memang menghadapi masalah sebab pegawai kita tidak ramai untuk memeriksa kemasukan barangan di pintu
masuk.

"Kita ada memohon pertambahan lebih 100 penjawatan baharu tahun lalu namun hanya 82 sahaja diluluskan dan ini masih
tidak cukup," katanya dalam sidang akhbar sempena program lawatan kerja Timbalan Menteri Pertanian dan Industri Makanan
Datuk Seri Ahmad Hamzah ke pejabat MAQIS di Kompleks Sultan Abu Bakar (KSAB), Gelang Patah di sini, malam tadi.

Pada 2 Disember lalu, media melaporkan terdapat sindiket yang menyeludup daging sejuk beku dari China, Ukraine, Brazil dan
Argentina sebelum dibungkus semula dengan logo halal di sebuah gudang di Senai, Johor Bahru.

Susulan pembongkaran itu, Dewan Perniagaan Meiayu Malaysia Negeri Johor (DPMMNJ) mendesak kerajaan menyiasat
secara bersepadu pendedahan wujud kartel yang terbabit dalam penipuan label halal, pemalsuan cap serta pembungkusan
semula daging sejuk beku import untuk dijual semula ke pasaran negara.

Mengulas lanjut mengenai kekurangan anggota, Dr Azhari Sharidah berkata di Pelabuhan Klang contohnya, hanya terdapat 24
anggota ditugaskan untuk menjalankan pemeriksaan secara manual terhadap 400 kontena sehari dan jumlah ini jelas tidak
mencukupi.

"Pertambahan anggota lebih penting kerana pemeriksaan kami ketika ini tertumpu kepada barangan import yang membabitkan
penggunaan kontena sejuk beku seperti daging dan ikan.

“Ini berikutan produk terbabit diklasifikasikan sebagai barangan berisiko tinggi terutamanya daging kerana produk terbabit
hanya boleh diimport daripada loji pemprosesan yang mendapat kelulusan Jabatan Veterinar dan Jabatan Kemajuan Islam
Malaysia," katanya.

Sementara itu, beliau turut memaklumkan pihaknya sudah mengeluarkan kompaun mencecah RM3 juta atas lebih 700
kesalahan sejak Januari hingga November lalu dengan kesaiahan paling tinggi membabitkan barangan import tanpa permit, -
BERNAMA



Datuk Serl Ahmad Hamzah
MAFI galak lebih ramai petani serta program Ladang

Kontrak

JOHOR BAHRLU, 13 Dis -- Pasar Segar Terkawal
(PST) Lembaga Pemasaran Pertanian Persekutuan
(FAMA) mencatatkan nilai jualan berjumlah RM409.16
Jjuta sejak ia diwujudkan pada Mac lepas.

Timbalan Menteri Pertanian dan Industri Makanan

| Datuk Seri Ahmad Hamzah berkata, nilai jualan itu
direkodkan bagi tempoh dari Mac sehingga
November melibatkan 48 PST di seluruh negara
termasuk lima di Johor.

Katanya, PST diwujudkan bagi memastikan kelangsungan bekalan dan kecekapan dalam pengedaran makanan negara
sepanjang tempoh Perintah Kawalan Pergerakan {PKP) yang harganya 10 peratus lebih murah berbanding di tempat
Nt lain.

¢

“Dalam norma baharu ini juga, jualan menerusi
Agrobazaar Online mendapat sambutan dengan
mencatatkan nilai RM2.19 juta dari Mac sehingga
November.

“Perubahan trend pembalian dalam kalangan
pengguna di negara kita sudah berubah dan
pengguna lebih menyukal memberl secara

dalam talian...kerana ia lebih mudah, harga
berpatutan dan terus sampai kepada pengguna,”
katanya kepada pemberita selepas melawat Pasar
Tani Kekal Permas Jaya di sinl, hari ini.

Turut menyertai lawatan itu ialah Ahli Lembaga
Pengarah FAMA Datuk Wira Ghazale Muhamad dan

Menurutnya, PST membekalkan komoditi asas seperti sayur-sayuran, buah-buahan, ayam segar, ikan segar, daging
segar, barangan runcit dan produk Industri Kécil dan Sederhana (IKS).

Ahmad berkata di Johor sahaja, terdapat llma PST dengan melibatkan 273 usahawan yang mencatatkan nilai jualan
sebanyak RM26 juta bagi tempoh sama, manakala nilai jualan melalui Agrobazaar Online bagi negeri in{ pula sebanyak
RM242,000.

Sementara Itu, beliau berkata pihak FAMA dalam masa sama juga bersedia untuk menambah PST tahun
hadapan sekiranya terdapat permintaan.

-- BERNAMA
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Musim tengkujuh, MAFI buat penilaian, bantu petani penternak, nelayan
terjejas

Datuk Seri Ahmad Hamzah

JOHOR BAHRU, 13 Dis -- Kementerian Pertanian dan Industri
Makanan (MAFI) akan membuat penilaian dan bancian dalam
memberikan bantuan kepada petani, penternak dan nelayan di
seluruh negara yang terjejas akibat musim tengkujuh ini.

Timbalan Menteri Pertanian dan Industri Makanan I, Datuk Seri
Ahmad Hamzah berkata, jenis bantuan sama ada berbentuk wang
atau barangan akan diberikan mengikut kerosakan yang dialami.

“Kita akan perincikan bantuan setakat mana kerosakan pada musim tengkujuh ini jejaskan tanaman,
ternakan dan perikanan.

Kita juga mahu mereka buat laporan kepada pihak berwajib...pegawai kita akan mengukur, siasat
dan membuat bancian setakat mana kerosakan, bantuan pula diberikan bukan sahaja dari segi
kewangan tetapi juga barangan,” katanya kepada pemberita selepas melawat Pasar Tani Kekal
Permas Jaya, di sini, hari ini.

Menurutnya, antara negeri yang terjejas adalah Johor, Melaka serta negeri-negeri Pantai Timur.

Turut mengiringi ketika lawatan tersebut termasuk Ahli Lembaga Pengarah Lembaga Pemasaran
Pertanian Persekutuan (FAMA) Datuk Wira Ghazale Muhamad dan Pengarah FAMA Negeri Johor,
Shahrizan Sudiman.

Ahmad berkata, bantuan perlu diberikan memandangkan gelongan berkenaan merupakan
penyumbang utama dalam pembangunan bekalan makanan.

“Pendekatan kita, kita mahu beri insentif dan bantuan kepada mereka dalam apa jua keadaan
sekalipun,” katanya.



13/12/2020 KOSMO

Insentif buat petani, penternak dan nelayan selepas musim tengkujuh

= B . ES— JOHOR BAHRU — Kementerian Pertanian dan Industri Makanan akan
b R = e < o mengenal pasti jumlah petani, penternak serta nelayan seluruh negara
.. yang terjejas akibat banjir termasuk kerugian yang dialami mereka.

Timbalan Menteri Pertanian dan Industri Makanan, Datuk Seri Ahmad
Hamzah berkata, insentif akan diberikan selepas siasatan dijalankan
pihaknya sejurus tamat musim tengkujuh.

“Golongan petani, penternak dan nelayan digesa membuat laporan
kepada pihak berwajib sekiranya terdapat kerosakan berlaku. Antara
negeri terjejas ialah Johor, Melaka serta negeri pantai timur.

"Pegawai kita akan datang siasat serta membuat bancian setakat
» mana kerosakan manakala bantuan diberi bukan sahaja kewangan
<% tetapi juga barangan mengikut nilai kerugian masing-rmasing.
%

--“ “Ini kerana jumiah kerosakan tidak sama iaitu berdasarkan keluasan
kawasan pertanian atau penternakan. Kita akan perincikan bantuan tersebut,” katanya dalam sidang akhbar selepas melawat
Pasar Segar Terkawal (PST) Permas Jaya, di sini hari ini.

Turut hadir, Ahli Lembaga Pengarah Lembaga Pemasaran Pertanian Persekutuan (FAMA), Datuk Ghazale Muhamad dan
Pengarah FAMA Johor, Shahrizan Sudiman.

Ahmad turut berkata, langkah pemberian insentif periu memandangkan mereka merupakan penyumbang utama dalam
rantaian bekalan makanan negara.

Sementara itu, bellau turut memberitahu, pihaknya menyasarkan agar seramai 8,000 usahawan di bawah bimbingan FAMA
termasuk peniaga di kesemua 48 PST akan memasarkan praduk mereka secara atas talian menerusi portal Agrobazaar
Online.

“Sejak 2018 sehingga kini, lebih 4,000 usahawan sudah berdaftar dengan portal berkenaan dan trend terbaharu itu amat
memberangsangkan,” tambahnya lagi.-K! ONLINE
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Pasar Segar Terkawal catat nilai jualan RM409.16 juta sepanjang PKP

JOHOR BAHRU: Sejumlah 48 Pasar Segar Terkawal (PST) kelolaan Lembaga
Pemasaran Pertanian Persekutuan (FAMA) di seluruh negara mencatat nilai jualan
sebanyak RM409.16 juta sejak Mac hingga November lalu.

Timbalan Menteri Pertanian dan Industri Makanan, Datuk Seri Ahmad Hamzah berkata,
PST diwujudkan bagi memastikan kelangsungan bekalan dan pengedaran makanan
sepanjang tempoh Perintah Kawalan Pergerakan (PKP) dilaksanakan.

Katanya, kelebihan PST adalah menawarkan preduk pada harga lebih rendah kerana
tidak melibatkan orang tengah.

111 '_-' . “Antara yang dijual di PST seluruh negara ialah sayur-sayuran, buah-buahan, ayam, ikan
1 dan daging yang segar dan bermutu serta produk industri kecil dan sederhana (IKS).

“PST dibuka mengikut prosedur operasi standard (SOP) ditetapkan Kementerian
Kesihatan dan Majlis Keselamatan Negara (MKN) bagi membolehkan rakyat berbelanja dalam keadaan selamat dan terkawal,”
katanya.

Baliau berkata demikian dalam sidang akhbar selepas melawat PST Permas Jaya, di sini hari ini.
Yang hadir sama Ahli Lembaga Pengarah FAMA, Datuk Ghazale Muhamad dan Pengarah FAMA negeri, Shahrizan Sudiman.

Ahmad berkata, FAMA befum bercadang menambah bilangan PST tahun depan kerana jumlah sedia ada ketika ini mencukupi
walaupun mendapat sambutan menggalakkan.

Bagaimanapun, beliau memberitahu, pihaknya tidak menolak membuka PST di kawasan baharu sekiranya terdapat
permintaan tinggi bagi memastikan rantaian pembekalan makanan dan keperuan orang ramai dipenuhi.

"Di Johor, terdapat lima PST yang melibatkan 273 usahawan dengan nilai jualan RM28 juta iaitu PST Datin Halimah dan PST
Permas Jaya di Johor Bahru, PST Bukit Gambir (Muar) serta PST Mersing dan PST Endau (Mersing),” katanya.

Beliau berkata, nilai jualan PST di Johor sejak Mac lalu menunjukkan peningkatan setiap bulan iaitu RM41,233 pada Mac,
RM342,556 (April), RMB852,224 (Mei), RM321,778 (Jun), RM252,442 (Julai), RM282,566 (Ogos), RM224,760 (September),
RM265,122 (Oktober) dan RM280,013 (November),” ujarnya lanijut.

Kata beliau, FAMA turut menyediakan platform jualan secara dalam talian menerusi portal Agrobazaar Online yang mendapat
sambutan menggalakkan daripada golongan masyarakat,

“Di negeri ini sahaja, produk PST yang dijual secara dalam talian melibatkan nilai jualan sebanyak RM242,000," tambahnya. -
UTUSAN ONLINE
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MARDI perkasa inovasi makanan

Lancar Produk Inovasi

dibawa dan mengandungi an-
ticksida yang tinggi, bchas

Jjuga menawarkan kemudahan
pemprosesan, khidmat kepa-

Makanan dan Makmal  {andungan lemak dan tidak karan dan analisis kualiti yang
"Test Bed' Teknologi mengandungi pewarna dan pe- diperlukan bagi memulakan
rasa tambzhan, serta berpoten- serta menguruskan proses ino-

si menggantikan buah-buahan vasi leknologi dan perniagaan.

MELAKA 51 sebagal sumber nutrien. “Makmal Test Bed' Tekno-

Kemajuan Pertanian
Malaysia (MARDI) me-
lancarkan Produk TIno-
vasi Makanan MARDI dan
Makmnal "Test Bed' Teknologi
MARDI bagi Stesen MARDI
Melaka di sini semalam.
Timbalan Menteri Pertani-
an dan Industri Makanan I,
Datuk Seri Ahmad Hamzah
berkala, produk inovasi ma-
kanan tersebut adalah Tekno-
logi Gegelung Mangga Tinggi
Antioksidan dan Produk Mi-
numan Difermentasi dari byah
nadir Ceri Terengganu, buah
kuini dan teh.
“Gegelung Manggea Tinggi
Antioksidan merupakan ma-
kanan snek kesihatan mudah

E—nslilul Penyelidikan dan

“Produk Minuman Difer-
mentasi dari buah nadir Ceri
Terengganu, kuini dan teh pula
mempunyai kandungan anti-
oksidan yang tinggi dan bebas
bahan pengawel serta pewar
nz,” katanya selepas Majlis
Pelancaran Produk Inovasi
Makanan MARDI dan Malkmal
“Test Bed' Teknologi MARDI
di Stesen MARDI Melaka di
sini semalam.

Pada majlis berkenaan juga,
sebanyalk enam usahawan di
bawah program Agropreneor
Muda menerima geran
peralatan berjumlah
RM20,000, manakala lima
usahawan di bawah program
Rezeki Tani mendapat geran
peralatan bernilai RM 10,000,

Produk minuman difer-
mentasi dihasilkan menerusi

Ahmad {tengah) melakukan dekorasl kak semasa mengadakan lawatan ke Test
Bad pada majlls pelancaran produk inovagi makanan dan minuman MARDI dan
Parasmian Tegt Bed Taknologl MARDI dl PeJabat MARDH, Buklt Lirtang,

samalam.

proses penapaian mengguna-
kan *strain kembucha® yang
melibatkan lebih daripada satu
mikroorganisma yang selamat
dan ditapai selama 21 hari, se-
belum cecair yang terhasil di-
lapis beberapa kali bagi meng-
hasilkan produk bebas
mikroorganisma, yang selamat
diminum.

Mengulas lanjut, Ahmad
berkata, Malkmal 'Test Bed'
Teknolopgi MARDI ialah
makmal teknologi pemprose-
san makanan yang dilengkapi
dengan mesin dan peralatan
meden untuk kemudahan pe-
ngeluaran berskala kecil bagi
jenis produk makanan terpilih.

Beliau berkara, makmal itu

logi MARDI Melaka yang te-
iah mendapat anugerah pensi-
jilan Makanan Selamal
Tanggungjawab Industri (MeS-
TT) oleh Kementerian Kesiha-
tan akan fokus kepada tekno-
logi bakeri seperti pembuatan
roti, kek, biskut, croissant dan
konfeksionari dodol.

“Makmal ‘Test Bed Tekno-
logi MARDI Melaka ini me-
rupakan pusat sehenti kepada
golongan usahawan untuk
mendapatkan ilmu, teknologi
serta khidmat nasihat secara
terus, dan saya berharap agar
usahawan di negeri ini dapat
memanfzatkan teknologi
MARDI yang diperkenalkan
untuk membantu
meningkatkan perusahaan
tradisi negeri ini,” katanya. -
Bernama
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‘Mardi launches food tech innovations

Daily Express {KK)
13 Dec 2020
Nation
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Daily (EM)

Mardi launches fo

MELAKA: The Malaysian Agricultural Re-
search and Development Institute (Marci)
launched its food technology innovations
and the Technology “Test Bed” Laboratory
for the Melala Mardi station here.

Agriculture and Food Industry Deputy
Minister s Datuk Sect Alvoad Flamzah saad
the food mmovation products are tech:
nologies o produce high antioxidant
mango towid leather and fermented bever
age products from under utilised Truits
like the Terengganu cherry, Mangilera
odorata or kain and tea leaves,

“The mango Teadt Teather s a healthy
soack that s easy to carry, contains high
antioxidints, is ree of Lats, does not con-
tain additional dyes and Davours and has
the potential to sreplace natneal foaids as a
source ol nitoents.

“Likewise the fermented beverage diinks
acle rom Tevenggaana chereies, ko foonts
andl tea leaves ave high m antioxicints, pre

Color Black/white
Circulation 25,055
Readership 75,165
ArticleSize 129 cm?2
AdValue RM 274

PR Value RM 822

od tech innovations

servativeslree and do not contain dyes,” he
told reporters after the Launeh of the new
technologies and the test bed laboratory at
Mardi Melaka Station here,

At the event, six entreprencurs under
the Young Agropreneur programimne, cach
received  equipment  grant worth
RM20,000 while live others under the
Rezeki Tani programme were cach given
cauipment grant worth RMio,000.

The beverage products are produced
through a fermentation process using kom
bucha steains involving more than one mi-
croorgamsm that is sade, Alter 21 days of fey
mentation, the resulting Hoguid @s filtered
several times to ensure the donlb is microor
ganisim free and sale lor consumption,

Elhorating Ahmad said the Mardi Tech
nology Test Bed Laboratory isa lood process
ing technology laboratory equipped with
modern machines for small scale produe
tion of selected food products. - Bernama
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Proper use of MARDI resources to develop products
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Mardi launches
food technology
innovations, Test
Bed' Laboratory

MELAKA: The Malaysian
Agricultural Research and
Development Institute {Mardi)
launched its food technology
innuvations and the "l'echnology
"Test Bed' Labocatory for the
Melaka Mardi station here
yusterday,

Agriculture and Food
Industry Deputy Minister 1
Datuk Seri Ahmad Hamzal said
the food inpovation products
are technologies to produce
high antioxidant mungo fruit
leather and fermented beverage
pradducts from under utilised
fruits like the Verengganu
cherry, Mangifera odorata or
kuini and tea leaves,

"The mango {ruit leather is
a healthy snack that is easy to
carry, contains high antioxidants,
is [ree of fats, does not contain
additional dyes and llavors and
has the potential to replace
natural fruits as a sousce of
nutricnts.

“Likewise the fermented
beverage drinks made from
Terenggunu cherries, kuini
lruits und tea leaves are bigh in
antioxidants, preservative-lree
and do nat contain dyes,” he told
reporters atter the launch of the
new technologies and the test
bed laboratory at Mardi Melaka
Station here, yesterday.

At the event, si% entrepreneurs
under the Young Agropreneur
pragramme, cach received
equipment grant worth
RM20,000 while five uthers
under the Rezeki Tani
programme were each given
equipment granl worth
R410,000.

The beverage products are
produced through a fermentation
process using kombucha strains
involving more than one
microorganism that is safe. After
21 days ol fermentation, the
resulting liquidl is Gltered several
titnes to ensure the drink is
microorganisin free and sale for
consLMprion.

:Mardi launches food technology innovations, Test Bed”™ Laboratory
.Borneo Post (KK)
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