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Fisheries department: 5 marine products to be ban for exportation during 2 festive season

Sin Chew Daily
22 Dec 2019
Nation

13

Chinese
N/A
Daily

Color Full Color
Circulation 288,920
Readership 866,760
ArticleSize 262 cm?
AdValue RM 7,939
PR Value RM 23,818
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66 USIMGIN suny
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Zalile Satibl
zaisa@hmerio co my

Tidak mudah memperiahankan
SOS U yany mengad | iraiisi
datamzaman serba moden inl,
Solaln kurang menarik mina
generasi muda, ia berdepan
rislko lenyap diivlanzaman.
Baglpengusaha codol di
Penulang. Kedah, Nor'aind
Hashlm, 62, dla perlu bergorak
selving cdlengan perkembangan
teknologl semasa bagl
membaolehkan kelangsungan
perusahaan kuih wadislonal
masyarakat Melayu yang
dlusahakan scfak 20 tahuwn Jahi.
Sehubungan hu, pelawaan
Instiiue Penyelidikan dan
Kemajuan Perianian Malaysia
AMARDI} untuk menyunrik
inovasl dalam pembuaian
apablla menawarkan
Ieknologi pemprosesan dodol
menggunakan enzlin bagl
meningkal kan mum dodul
Kemerslal disambal denpan
ranganerbuka
Pada 2013, Nor'ain| bersama
arwah suaml menyerial Knrsus
anjuran Insitul berkenaan yang
membetl pencrangan lebih
1anjut mengenal pealpasesan
dndal berenzim
Mercka berminal meacoba

ENZIN oriliose bogl

DODOL GUNA ENZIM

Teknalogi MARDI jadikan juadah tradisional tahan [ebih lama, berdaya saing

selepas divakinka nteknologl
T dapal meningknKan skala
pengeluaran yang Ichih besar,
disaivplng meagekalkan
kualitlnya

Dadol vang diproses
secayatradisional (klak
boleh disi mpan lama dan
ickslumya mula berubhah
wenfadi keras selepas
pemylmpanan beberapa
MIRREU

Dodol juga didapani
mudah rosak, menjadi
Iengik dan berkulal sewa kin
penyimpanan dischabkan
masalah pengoksidaan dan
periumbuhan mikvob pada
dewde],

Ienggunaan codim
dalam pemprosesan codol
membablikan beherapa
peringkardanwek ik wericnia,

Derbeza dengan kacdah
radisional, pemproscsan
dodol berenzlimmembabltkan
pengubahsualan tepung

sebelum proses niemassk
dodul

Fnzimditambah ke dalam
pasia (epu g pada peringkat
awal proses mem.sak dan
dikawalsuhunya,

Bagh tujuan lu, enzlm
Jenlsamllase d jgunakan
dan diblarkan bertindak
memieng raniakan kanji
epung srcaraterkawal,

lnclak balas liu
menyebabkan kellk san
lepuny Lerkurangandan
akan menycbabkan dodol
yangdihasilkan menjad! lchih
kenyal,

Enzimadalah malvkul
profein yang mempunyai
Aktiy hspesink umnk
memangkinkantindak balas
penukarandalam ramalan,
berslfat semulajadi dan
selamat digunakan

Enzl mantilase
yang digunakandalam
pempresesan dodol

dihkasilkan daripada Kultar
bakiezla diperakul selama
dengan memenubl piawakan
Difkural Selsagai Sélamal
(GIRAS) pleh I'entadbican
MakanandanUbat ubatan
(FDA) Armerika Syarikat.

v tlgaanak inl
mehjelaskandalam
pemsahaan membuat dodsl
T, dia b rmula sebagal satw
usaha dengan suami uniuk
menyara Keluarga anpa
pexlapatan leap.

=%aya mendapal npah
menjahit, manakala arwah
suaml menbuat Kerja-kerja
Kampung

“Membesarkantlga anak
pada nasa wa memerlukan
bilanj yang banyak dan
la mendorong kami untuk
berhlaga,

“Bermodalkan wang
simpanan RM500 dan saluw
dapue kayu, kaml membuwat
dodol selepas mendapal resipl
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daripatla orang 123 v ong jugy
penjual dodint

gorwerast muda herkepaan
nampu mengembangkan
laghpasaran choclol rrad istonal
ilu sehingea ke luarnegara
dengan idea lebih segar.

Dodol iexlisional yang
dljenamakan semula
Repaia BOGall's Chap
Chap juga dijual masalian
iembulehKan capaion
nelanggan i seburuh megara
mahupun penggemar ilodol
«ff India. Australia, Unitwd
Kingdum dan LA

Malah, penggunaan
clapur nuklen dan mesin
khas menghastikan dodol
yang dipsroleh daripada
seran agensi korajaan yang
Jadn meliclnkan lagi operasl
chan perbezoan dapat dilibar
apabila tiga heramak itu
manipy menghasiikan Kira
Rira 360 kllngram tkg) dodal
sebulan berbandding 120 kg
menggunizkan dapur lama

Mg memuadahkan

dodo! ini dintkmati
lebili ramal pelanggan,
prmbuengkusannya juga
dlolah Ichih menarik dengan
bahan pembungkus plasiik
berkualiti dan pempasicuran
dodyl dildkwkan s lepascodn|
dibungkus.

Dodol vang dibungkus
akan dipasieur pada suhu
B0 darjah Celalvs selama 15
minii hagl memusnahkan
kandangan mikrob. i
samping memanjangkan
fangka havan produ k sernnsa
penyImpanan. Lebih un
chixlol Soralnidikeluarkan
dengansale poket
membulehkan iamudah
dibawake mana manadan
clapal dinikmail palabila bita
masa

untuk disejukkon
sebelom dibunghus.

STV AMINAR
memeriisodadel
yang dilomboh
wneim

leh itu, pengeluazan
dl_)tlul secara komerslal bolch

ram

“AEalnya. saya
dedoldaripada penjual dudel
lerkenaan

“Namun, wriarik
dengan keenakan dodidnyw
mienderong sava mum inda
resipi

“Penjual dudol e
Juga sl wiengajar saya
cara menghasilkan dolol
rad istowal dicamabmva dl
Ko Knala Mucla,” katanya,

Dalam eknalogl . tindak
bakas enzlm akan werhemidan
Iuput apabiia dodol dimasak
hersama bahan ramuan Lain
pada subutinggi

BRrpun penggunaan
wnzing thalam pemprisesan
chotdol mealngkatkan sed ik it
kus pengeluaran pada Ishap
minlmum, l1 kurang daripada
satu prralus berbanding
dengan penlngkatan juatan
vang signWlikan sclepas
PLARgUNAIA Chzlm,

Kesanpeniunaan chiim
fuga dapal mengeXalkan
ekstur clochel sncnkad! leaibu
erbanding dotlol Iradisional

Clsipeniing seperi|
kekenyalan, kekerasan dan
seksiur far dodol berubah
sedikil pady peringkat wval
dan kemudlansiabll sewakin
Penyvimpanan

flengan saty pengeluaran yang
EUH]

12 amat bersesualan iintuk
1ujuan pengeluaranberskala
busar thscbabkan ulch
kualiinya yang kebih baik
dan jangka hayan produk vang
Teb b Lamma.

‘Teknotogl pempiosesan
dodathereizbm menfadi
Inovash penlng dalam
perkentbangan indusir dodol
Al Malaysla

Penggunaan reknologl
dodol borenzim tapa
membaniumengalasimasalah
yang stlalu dihadapi oleh
kelrmyakan pengusaha
dalam menghashikan produk
dndil yang berkuadii langra
mengubahrasa aslinga

Inl akan menberh
kelchihan kepadda pengusaha
dan inelusiri uniuk
imienge bangkan permagaan

masing-masing ke vl kil PROSES
barilaya saing, ol samplng pempasisuron
mendapal pulangan vanglebib wntuk dodoltahn
ninggl lama.

Kl perusahaan dodol
Noralndilieraskan dua
anaknya, Sed Aminah

X

PENGGUNAAN dogur
maden donmesin khas
Wefnkon operasl
pambuetan dodotlome.

iliyan Selain reknologl
dibavwakan MARDI. sentuhan
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