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Sidang video
saksi korban

77 peserta ikuti proses penyembelihan di rumah

Odch Nazri Abu Bakar berlkutan peserta tidak di- Menurut beHaw, sidang vi-
em@hmetro.commy  beperkan hadir untuk me- deo pelaksanaan ibadat ko-
ikan pelaksanaan iba- rban itu julung kali diada-

kenaan,
‘Se-pnj:nfa;wnng video Ba,gl ahll jawatankunsa
Seramal 77 peserta fba-  berkenaan, i turut me- program, Roslan Yahya, pi-

dat korban anjuran Su-  myebut nama peserta ketika  haknya gembira kerana pe-

fau At Raudah, Taman  haiwan korban masing-ma-  serta dapat mengihuti Pro- gy ioec muotatoiican forria molapah doging Woxan mmmsopmmmmmsmm

Rumput P'mlana disi- sing disembelih. ses penyembellhan dengan
P“Y“ put ng disem iR - pr nga Aruallhll.‘t‘ammmnn Peniana. - Gambar RSTINAZRI ABES .
m ibadat ity melalui sidang  mudiannya melapah 11 lem- “Program ini berjalan de-  tapkan.” katanya. nya berjalan lancar dan saya
video, semalam, bu dan tujuh kambing ko- ngan lancar selain memar  Sementaraiku, pes:rtalm- kl.n :Edanx video lm'iena berdoa semoga  pandemik
Pengerusi surau, Mohd rban berkenaan sehelum di-  tuhisemua prosedur operasi  rban. Safizal Mat, 30, ber- ini segern berakhir® kota-
Nasir Bakri, 52. berkata, in  agihkan,” katany Lard (SOP) yang dite- kata, dia gembira kerana pe- Alhnl:ldulﬂlah. semud-  nya.

Menghayati erti pengorbanan.

SERAMAL 3000 msyarakat of Arau hadie mettiaiian soalt sunat Aditicha bersima

Raifa Perlis,
“Tuanku Syed Strajuddin Putra Jamabultall dan faja Minta Pertis, Tuanku Syed Fabauldin Puira
Jomatullal df Dtlﬂ!ﬂml Estana Arad, Perith, semalam - Gambar NSTIVATZAT SHARIF

» PROGRAM Ibactah Korban anjuran Universith Salns Makaysta (USM), Georgetown df pekarangan
SURARELAWAN, Hambd Harun, 44, (deh WM e ,an-mm disedekahkan kepada  Masiid Al-Malik Khalid USM, semabu. Tahun inl program tabnan B difaksanaken empat sesi
mereka memertuban ketla metakuban 3 badah koeban setnpiena Aldladh padii tingasan selaena et bt bermnlt seaakum eotuk memmatuh] prosedur operast standand (SO dengan
Program Korban Aldiladha Mashid At Tagwa di Kampung Batu 6, Kuala Terengganu, semalam menetapkan had ma lembu dan Ihna kambing sebarl
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Oleh SAFINA RAMLI
utusannews@mediaruba.commy

Pinang, Perak, Selangor
dan Johor yang merupakan
pengeluar utama kerang

ERANG adalah negara juga didapati merosot.
salah satu makanan Perkara ini menyebabkan
laut bercengkerang berlaku penurunan :
yang menjadi pendaratan kerang malah di
kegemaran beberapa lokasi pembenihan
rakyat Malaysia. Ia juga semula jadi sedia ada turut
boleh digunakan dalam menunjukkan trend fenomena

pelbagai jenis masakan serta
mempunyai penggemarnya
yang tersendiri.

Bagaimanapun, kini
makanan laut itu seolah-
olah menjadi makanan buat
golangan ‘bangsawan’ ekoran
harga yang melambung
tinggi. Sejak beberapa tahun
kebelakangan ini, harga
kerang sudah melambung
sehingga RM20 sekilogram
berbanding harga pada lebih
10 tahun lalu yang hanya
dijual sekitar RM6 sekilogram
sahaja.

Kerang di negara ini juga
hanya boleh didapati lokasi
tertentu iaitu di sekitar
kawasan pantai berlumpur di
Pulau Pinang, Perak, Selangor
dan Iohor.

Spesies kerang juga akan
membiak pada musim-musim
tertentu sahaja mengakibatkan
harga kerang melambung jika
permintaan kerang berada di
luar musim membiak.

Malah, sejak tahtin
2010, sumber benih kerang
semulajadi di perairan Pulau

kekurangan benih secara
semula jadi-

Bagi mengelakkan benih
kerang terus berkurangan di
perairan negara ini, Jabatan
Perikanan Malaysia menerusi
Institut Penyelidikan
Perikanan (FRI) telah
menjalankan kajian untuk
meningkatkan populasi benih
kerang negara.

Menurut Pengarah Kanan
Penyelidikan FRI Batu Maung,
Dr. Zainoddin Jamari, FRI Batu
Maung berjaya menemui satu
mekanisme ternakan kerang
mapan dan lestari di Teluk
Lekir, Perak.

“Ini kerana dapatan
kajian kami mencadangkan
terdapatnya lokasi
pembenihan aruhan, ternakan
kerang dan kehadiran benih di
lokasi yang sama iaitu di Teluk
Lelir.

“Malah model ini sedang
dan akan dijalankan di Johor,
Selangor dan Pulau Pinang,”
katanya ketika ditemui di FRI
Batu Maung, Pulau Pinang
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baru-baru ini.
Mengulas lanjur, baliau
berkata, kajian oseanografi

pantai telah dilaksanakan sejak |

2007 hingga 2017 di beberapa
lokasi peralran di Malaysia
yang mempunyal taburan
benih kerang semula jadi.
Katanya, kajlan yang sama
telah dijalankan pada 2010
di mana pthak FRI 1elah
menemul Faktor penggalak
atau rangsangan pembenihan
mn kerang di Teluk Lekir,

Beliau menjelpskan, Faktor
penggalak pembenihian
aruhan kerang di Teluk Lekiz
membawa kepadn penemuan
model Cadangan Musim
Pembenihan Aruliin (S155),
Cadangan Tapak Pembenihan
Aruban (515G), dan Cadangan
Tapak Kejatuhan Benbh (SSFA),

“Dapatan kajlap ini
mendapati keadaan yang
sesuad unhuk ternakan kerang.
adalah membabitkan julat
suhu ajr Jaut antara 29.5 hingga
30.5 darjah Celsius dan salinid
sekitar 27 ppt-32 ppt.

DR. Zainoddin Jamari menunjukkan kerang yang dihasilican di Teluk Lekir,
pemyelidikan

Perak, hasil daripada Institut
Batu Maung, Pulst Pinang - FTUSAN/SAFINA RAMU

Perlkanan (FRi),

ASR: MYR 68,166.00

*Kajian FRI juga mendapati
pendedaban ketang kepada
suhu 32 darjah eeleius metebihd
tujul jam akan menvebabkan
kematian kerang.

"Penemuan SI5S, S15G dan
SSFA hasll kajian tersebut
telah dikemukakan kepada
Jabatan Perikanan sebagal
salah salu mekanisme
cadangan pengurusan kerang
yang boleh dlkembangkan
ke perairan neger lain untuk
meningkatkan populasi kerang
negara,

“Malah penemuan ini
juga adalah yang pertama di
dunia khusus untuk kerang,”
katanya..

Zainoddin berkata.
sebelum kajfan iru dijalankan,
lenomena kehadiran benih
kerang di Fantai Teluk Lekir
adalah berdasarkan kepada
keadaan semula jadi sahaja.

Katanya, menerusi projek
pembenthan aruhan kerang
di perairan Lekit, Manjung,
Perak vang dilaksanakan
pada Oktober 2018 telah
membuahkan hasil seperti
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yang dijangkakan, Malah
kelhadiran benih kerang juga
tidak putus-putus sepanjang
tabun sehingga haii Ini.

Jelasnya, dengan mengambli
Faktar kawasan semulajadi
yang tidak tercemar, suhu,
pemakanan dan arus di Teluk
Lekir, tempoh tumbesaran
kerang mengambil masa
sehingga empat bulan sahaja
bagi mencapai saiz dewasa 25
milimeter imm) berbanding
enam sehingga lapan bulaw
seperli keblasaannya

“Sebanyak 23.89 metrik tan
benih kerang teiah didaratkan
pada 2019 dengan anggaran
nilai sebanyak RM3.2 juta,
manakala bagi tahun 2020
pula 3,200 metrik tan kerang
didaratkan dengan nilai
RM10.69 juta.

“Pada Januan hingga Mac
tahun inj pula sebanyak 335.6
metrik tan kerang dengan
anggaran nilai kerang sekitar
RMB.4 juta,” katanya,

Zainoddin berkata,
jika mode! yang sama
dilaksanakan negeri- negeri

tnadael tragkan
Iapati saerplieijang

1 darik
kverang Tehok e
Gihun « UTLSANISATINA RAMLI
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KAKITANGAN Institut Pemyelidikan Perianan (FRI) periu menjalankan pemeriksaan untuk menentulan
kematangan induk kerang yang ditabur di Teduk Lekir,

_bilangan Induk jantan dan Induk betina serta tahap
Perak. - UTUSAN/SAFINA RAMLI

ASR: MYR 68,166.00

lain seperti Pulau Pinang,
Kedah, Selangor, Ichor dan
Negeri Sembllan sasaran
penghasilan benih sehingga
150,000 metrik tan bernilai
RM .8 bilion dapat dicapat
menjelang 2025,
Menurutnya, model
ternakan kerang di pdrairan
Lekir itu juga membantu
menambah pendapatan
nelayan di mana seramat
160 peserta terlibat dengan

cadangan 20 lot ternakan di -

kawasan sekitar 420 hektar
di perairan Sungai Limau
di Utara sehingga Kayan di
Selatan Perak.

Model ternakan kerang pertama dunia hasil

"Peserta Projek Kebun
Kerang Lekir ini hanya perlu
mengutip benih kerang dari
pantai Teluk Lekir
dan mereka boleh
memperoleh lesen
daripada Pejabat \
Perikanan Manjung
dengan kadar
RM50.

“Sehahagian
hasil ketipan
kerang ini
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Spesies kerang
juga akan
membiak pada
musim-musim
tertentu sahaja
mengakibatkan
harga kerang
melambung jika
permintaan kerang
berada di luar
musim membiak.”

mereka akan jual bagi
menampung sara hidup
dan sebahagiannya pula
ditaburkan ke dalaer lot-Iot
kebun kerang mercka bagi
tujuan temakan;' katanya,
Ujarnya, kajian blomas
mencadangkan anggaran
pendaratan kerang dewasa
dari projek Kebun Kerang
Lekir ini sekitar 5,000 metrik
tan dengan anggaran nilai
komoditl sekitar KM3 juta,
“Selain ity, anggaran nildi
dan penclaratan benih dari
lokasi yang sama pada tahun
ini dijangka sekitar R¥I15 juta
hingga RM18 juta” katanya,
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Oleh SAFINA RAMLI utusannews@mediamulia.com.my KERANG adalah salah satu makanan laut bercengkerang vang menjac
kegemaran rakyat Malaysia. la juga boleh digunakan dalam pelbagai jenis masakan serta mempunyai penggemarnya yang
tersendiri.Bagaimanapun, kini makanan laut itu seolaholah menjadi makanan buat gclongan ‘bangsawan' ekoran harga yang
melambung tinggi. Sejak beberapa tahun kebelakangan ini, harga kerang sudah melambung sehingga RM20 sekilogram
berbanding harga pada lebih 10 tahun lalu yang hanya dijual sekitar RM6 sekilogram sahaja.
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UTUSAN MALAYSIA

DALAM
NEGERI

1.8 tan ikan tak dapat

dijual

wmm;mm;

SHAH ALAM: Dianggarkan 1.8
, tan metrik ikan tidak terjual di

Kuala Selangor sefak pelaksan-
aan Perintah Kawalan Pergera-
kan Diperketatkan (PKPD) di Se-
langor dan Kuala Lumpur akibat
ketiadaan pelanggan dari luar
daerah.

seperti
laupun dijual pada harga mumh
sehingga RM10 sekilogram, cen-

kerugian ber-
laku apabila [uaian harian ne-
layan merudum melebihi 50
peratus yang kemudian menje-
jaskan pendapatan mingguan
daripada. sekitar RM3,500 ke-
pada hanya RM1,100.

Malah, penurunan jualan
ikan di sana didakwa berlaku
sejak wabak pandemik melanda
negara menyebabkan sebahagi-
an besar pelanggan tetap di sana
tidak lagi datang mendapatkan
bekalan.

Perkara itu didedahkan Pe-

mmmm’ﬁmwm mmwﬂwmmmmammmmm
walzupun menghampiri waktu penutupan operasi,

PEFD.

kan hasil jualan merudum dan

pengunjung yang sebelum inf
datang dari luar daerah sep-

“Sekatan daerah me'nyebab-‘

mereka tidak membeh bekalan
ikan daripada nelayan di sini,”
katanya ketika ditemui’ Uum

Malaysia.
Bagaimanapun, situasi ber-

terhadap bekalan ikan sama ada
secara terus daripada pelanggan
ataupun peraih termasuklah di
pasar awam masih lagi tl.n%sl

di e

dan

pengaruhi
padatan penduduk berbanding

ketika wabak ber-,
banding sebelum inf, namun ita
tidak merisaukan;

“Saya yakin setiap tempat
berbeza

permintzannya,

ngerusi Persatuan Nelayan Se-  erti Gombak dan Kuala Lumpur  beza dihadapi aelayan dalam di KualaSelangorpenduduhm
langor, Omar ‘Abdul Rahman tidakbolehdatang ke jeti untik kawasan 'Pelabuhan’ Klang ‘se- KualaSelangor. tak ramai:dan mereka bergan-
yang memberitahu, nelayan' di mendapatkan bekdilan dﬂ:ipada perti di Jeti Tok Muda, Kapar “Di Pelabuhan Klang, selain tung kepada .jualan terhadap

khususnya melayan di sind. - apabila ketuanya, Mohd. Hakim  jeti di sini serta di Pulau Ke- pelanggan atau peraih dari dae-
sepanjang persisiran pantai dari “Malah, ad4 peraih berhada- Ngaini, 47, nlemberitahii sitiasi  tam, masih belum dengar lagi rab lain, Malah, pasar dan jetl
Sungai Besar ke Kuala Selangor, pandengan asalah jualanyang dihadapldii(ua.la &Wﬁdak masalahikan tidakterjualdalam  nelayan di sana pun ‘bamyak
sengsara dengan hasil tangka- merudum daripada peniaga di  terjadi jumlah yang besar, waiaupun menerima pdanggn dariiKuala
pan tidak laku dalam témpoh pasaxmgpyebahkm sebahagian thau m_ | perminitdan  berlaku perbezaan dalam jualan Lumqur.’ ujamya.

. . ° = fegeiald LuTind

Buat ikan kering, sedekah atau buang
KUALA SELANGOR: Buat  ikan boleh dibuat ikan kering, kalau

kering atau sedekah kepadajiran
dan keluarga yang memerlukan
antara jalan penyelesaian lain
dipilih nelayan di Jeti Sungai Yu,
di sini sebelum akhimya mereka
terpaksa membuang ikan yang
membusuk kerana tidak dapat
dijual.

Langkah ity dibuat nelayan di
kawasan tersebut selepas mere-
ka turut menjual ilkan secara
dalam talian termasuk meng-
hantar kepada peniaga di sar
daerah seperti di Selayang dan

Gombak sekiranya menerima
pesanan secara pukal.

Seorang nelayan dan pemaga
di Pasar Nelayan Sungai Yu, Ya-

sir Mohammed, 59, mmemberita-

dalam talian untuk memastikan
dapat menampung kos sehingga
RM150 setiap kall turun ke laut

bagl menangkap ikan,

Katanya, ‘judlan sejak. akhlr-
akhir- ini rdemang meijunam
schingga melebihi 50 peratus
berbanding sebelum  Peri
Kawalan Pérgerakan (PKP} dan
pandemik Covid-19, malah, pe-
nurunan nampak ketara ketika
PKP Diperketatkan (PKPD) di-
kuatkuasakan

“Malah, seorang kawan saya
nelayan di sinf juge pemah me-
ngadu terpaksa membuang 300
kilogram lkan yang membusuk
sebab tidak dapat dijual. Hal ini
menyebabkan kami  terpaksa
menanggung rugi teruk dengan
pendapatan yang mampu dirai
cuma kira-kira RM2,100 dalam

seminggu.
- *Jtu belumi kird kos-kos lain
lagi seperti iipah pekerja, bi-
asanya dibahagi dua sama rara,
Selain itu, pembelian air batu
setiap hari bagi menyimpan ikan

YASIR Mohammed

m&mwammm
di Pasar Nelayan Sungal Yu, Kuala Selangor, semalam.

pun mencecah antara RMB0O
RM1,000 sebulan.
pula tak tahan lama,

simpan dua atau tiga hari sa-
haja, terlalu lama nanti akan
busuk. Sebelum busuk itulah

,-3gorang lagi
nalayan dan pen]asa di tempat
sama, Rasidi Tumin, 49, me-
maklumkan, ikan tnasih boleh
didapat]; cuma, halangannya
ketika int sdaiah keadaan cua-
ca sepert hujan dan laut: ber-
gelora, namun, masalah tmbul

gi‘l;’gbbo]ehdapatbmyakﬂmn,
sckarang tdak.* vjainya. -



