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BANGKAI anak kucing ditemul tergantung di pendikit motosikal
dalam kejadian dl Wangsa Maju semalam.

Gantung selepas
jerut anak kucing

PETALING JAYA - Seekor anak -

kucing ditemui mati dengan
lehernya dijerut dengan tali
sebelum digantung pada pen-
dikit minyak sebuah motosikal
di kawasan perumahan Flat
Seksyen 2, Wangsa Maju, Kuala
Lumpur kelmarin, -

Gambar mengenaf kejadian

itu dislarkan di laman Face-

book Persatuan Haiwan Malay-
sia (Animal Malaysia).

Menurut laman itu, kejadian
itu cdisedari pemilik motosikal
ketika dia hehdak memanaskan
enfin kenderaan tersebuit yang
diletakkan di depan rumahnya.

‘Dia terkejut melihat see-
kor anak kucing digantung
pada pendikit minyak dengan
lehernya terjerut. Rupanya fa
kucing yang sama diberi makan
oleh penduduk di kawasan flat
berkenaan.

“Sungguh tak sangka ada in-
dividu tidak bertanggungjawab
tergamak memperlakukan ku-
cing itu sedemikian rupa. Me-
mang kejam,” ujarnya.

Jelasnya, pemilik tidak pasti
apakali motif pelaku tersebut
menggantung bangkal anak
kucing itu pada pendikit min-
yak motos miliknya, .

Justeru'itu, Aniimal Malaysia

‘merayu mana-mana individu
vang mempunyai maklumat

berkenaan kejadian, itu .agar
tampil menyalurkan maklumat
bagi membolehkan pelaku di-
tangkap. - -

“Jangan sorokkan perbua-
tan zalim dan kejam begini
memandangkan fa bakal mem-
berikan kesan tidak balk ke-
pada masyarakat dan boleh
mengundang bahaya sekiranya
berlaku kepada manusia pula
selepas ini. y

"Pembunuh yang menjerut
leher anak kucing malang ini
perlu diheret ke muka pengadi-
lan,” ujarnya. ;

Maklumat boleh disalurkan
melalul aplikasi WhatsApp di
talian 011-2090 1097 atau My-
Act . https:/animaimalaysia.
com/report-animal-crime.
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‘Dua kematian
pertama
positif rabies
di Sarawak
tahun ini

Putrajaya: Dua kes kematian
pertama positif rabies dllapor-
kan tahun ini, dengan ke-
dua-dua kes berlaku di S8arawak.

Ketua Pengarah Eesihatan, Tan
8ri Dr Noor Hisham Abdullah,
berkata ia membabitkan rakyat
tempatan masing-masing berusia
52 tahun dan 54 tahun,

Katanya, mangsa kes pertama
menafikan mempunyai sejarah
diglgit atau dicakar anjing atau
mamalia Jain bagaimanapun, per-
nah menangkap dan memhumzh
seekor anjirig pelihavaan di ka-
wasan rumah, pekerja kilangnya
pada 17 Oktober 1alu selepas hai-
wan berkenaan menggigit dua pe-

mendapatkan
sukkan ke wad di Hospital Sibu
kerana mengalami gejala sakit
dada, kehas di tangan kanan,
muntah dan sesak nafas. 5
“Keadaan kesihatan belian me-

ninggal dunia tiga hari kemudian
dengan punca kematian disebab-
kan jangkitan rabies,” katanya
dalam kenyataan di sini, sema-
lam,

Dr Noor Hisham berkata, kes
kematian kedua dikesan sele-
pas mangsa dirujuk di Hospi-
tal Umum Sarawak (HUS) de-
ngan gejala lemah di bahagian
kaki, sakit seluruh badan, de-
mam, mual dan tiada selera
makan.

“Dua hari kemnudian keadaan

lalu di bahagian kanan dada ke-
tika mengendalikan anjing berke-
naan.

‘Anjing berkenaan kemudian-
nya diambil oleh Pihak Berkuasa
Tempatan (PBT) untnk dihapus-
kan, tetapi tiada sampel ujian ra-
bies disinbil. |
_ “Marigsa tidak mendapatkan
rawatan selepas digigit anjing

_ peliharaannya. Keputusan ujian
rabies PCR ke atas sampel air
linr mangsa yang dilakukan di
UNIMAS pada 7 Mac lalu adalah
positif sebelum dilaporian me-
ninggal dunia pada hari yang sa-
ma akibat jangKitan rabies,” ka-
tanya.
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BOTH MEN IN THEIR 50s

Sarawak reports first two
rabies-related deaths this year

KUALA LUMPUR: A man who had
caught and killed a pet dog after it
mauled two of his factory work-
ers in Sarawak last year is among
two rabies-related fatalities, the
Health Ministry said yesterday.

Both cases were the flrst two
rabies-related deaths reported
this year and ralsed the death toll
due to the virus in Sarawak to 31
since its outbreak was declared in
the state on July 1, 2017,

Health director-general Tan Sri
Dr Noor Hisham Abdullah said
the first death involved a 52-year-
old man.

The man, said Dr Noor Hisham,
had denied having any history of
being bitten or scratched byadog
or other mammals.

“It was found out that the man
had caught and killed a pet dogin
a housing-area of his factory
workers on Oct 17 last year after
the animal mauled two of his
workers.

“The carcass of the dog was not
handed over to the state Veteri-
nary Services Department,” said
Dr Noor Hisham yesterday.

The man sought treatment and
was admitted to Sibu Hoespital on
Jan 31 after developing chest
pain, numbness to his righthand,

LY I-E_&ﬂ
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vomiting and shortness of
breath.

His health started detetiorating
and he was put o ventilator sup-
porton Feb 5,

He died on Feb 8 and the cause
of death was confirmed to be due
to rables infection.

The two workers who were at-
tacked were given treatment and
were being monitored by health
authorities, he added. -

Dr Noor Hisham sald the sec-
ond death was a 54-year-old man,
who was admitted to Sarawak
General Hospital in Kuching on
March 5 after he developed symp-
toms related to the virus, such as
weakness in the legs, pain
throughout the body, fever, nau-
sea and loss of appetite.

The victim required breathing
assistance two days after being
warded.

Dr Noor Hisham reminded the
public, especilally those in
Sarawak, to adopt preventive
measures when handling dogs or
other animals.

This included seeking immedi-
ate treatment at a health clinic or
hospital after getting bitten by a
pet or wild animal that suddenly
turned aggressive, he said.

I Stﬂili
ae] JABATAN NECENABAN
. (— SHETEI

Peop!e are urged to seek treatment at a hea!th clinic or hospam! :f
bltten by a pet or wild animal. FILE PIC
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KIRA-KIRA 30,000 ekor benih ariak ikan Iampam sungal
bernllal RM8,400 dimasukkan ke dalam akuarium khas sebelum
. dilepaskan ke Sungai Batu Hampar pada Program
Pelepasan Beénih Ikan ke Perairan Umum dan Penyerahan
Lesen Sampan Khas negeri Melaka di Empangan Sungai Batu

ol Hampar semaIam : ,



ambakan madu tiruan
di negara inl sudah
wujuid sekian lama
sehmgga ia sul(ar dlbendung
kan

berkaitan. hamplr 80 peratus
miadu di negara ini didakwa
terdiri daripada madu Hruan
yeng dihasilkan di negara ini
selain diimport.

Pemilik Agif Kelulut Farm,
Rohani Rani berkata, lebih
menyedihkan, ia dijual
secara terbuka seperti
maghy asli, | 1T

"Sebagai pe
kami tidak mampu berbuat
apa-apa kerana tiada
kuasa untuk mengambil
tindakan,

“Permintaan terhadap
madu tiruan ini juga tinggi
dalam kalangan pengguna

kerana pembuuFlmsan g
menarik selain harganya iz
mmurah

ey e
u as|
bertungkus-lumus
meyakinkan pengguna™
katanya.
Ditanya berkaitan madu
+tiruan yang diimport dari
China dan didalowa
dicampur arak, Rohani
meragui kesahihan herita
yang tular jtu.
“Memang ada madu
tiruan dari China, tetapi

Serdang: Prases untuk
mengepal pasti madu tiruan
hanya boleh dilakukan
menerusi ujian makmal.

Pegawai Penyelidik Kanan
Pusat Agrabiodiversiti dan
Persekitaran Institut
Penyelidikan dan Kemajuan
Pertanian Malaysia {Mardi),
Mohd Fahimee [aapar
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TULEN ATAU
CAMPURAN?

Keaslian madu di pasaran tempatan diragui

pada saya, apa keperluan
dicarnpur arak di dalam
madu kerana ia akan
menambahkan kos.
“Sedangkan untuk
basilkan madu tiruan, anda
hanya perlukan tiga bahan
asas laltu sukrosa, pewarna
dan bahan lain," katanya.

ROHANI (kanan) berkongsi dengm penduduk vang
madu kefulut.

Mepurat Rohani, dalam
usaha mengekang madu
tiruan di negara ini,
Pengguna memainkan
peramin sangat penting.

“Lambakan madu tiruan
ini semakin berletuasa
kerana masih ada
permintaan dalam kalangan

dapatkan maklimat

LAPORAN 2
KHAS

pengguna.

“Oleh itu, pengguna
mempunyai kuazsa untuk
hentikan perkara ini dengan
dapatkan sedikit lmu supaya
timbul kesedaran mengenai
madu asli,” katanya,

berkata, amat sukac untuk
mernbezakan madu. asli dan
tiruan dengan mata kasar.
“Daripada segi Tasa
memang tidak boleh
dibezakan.
“Cuma sekiranya orang
yang sudah arif dengan
madu kelulut, mereka boleh
kenal pasti daripada segi
aroma bunga,” katanya.
Ménurut Mohd
Fahimee, kaedah
terbaik untuk -
mengesahkan keaslian
madu adalah
menerusi makmal
dengan memeriksa
kandw
Hydmﬂethylfurﬁual
{HMF).
“Menerusi

11

¥ Kandungan HMF
yang tingai
membuk Likan
bethawa madu ito

tiruon atau rosak
Mohd Fohimive

‘Sukar bezakan dengan mata kasar’

kandungan HMF ini,
pembekal atau peniaga tidak
boleh tipu kerana kita boleh
kenal pasti sama ada madu
itu asli, tiruan atau rosak.

“Kandungan HMF yang
tinggi membuktikan madu
itu tiruan ataw rosak”

_ katanya,

Faktor penyebab
meningkatnya kadar HMF
pada madu alalr proses
pemanasan madu tanpa
kawalan suhu panas.

Ditanya berkaitan madu
diimport dari China
dikatakan mengandungi
arak, Mohd Fahimee
memaklumlan yang dia
tidak pernah tahu
mengenainys

"Saya tidak pernah tahu
atau dengar berita yang tular
ftw)” katanya.

Mengulas berkaitan
madu tiruan

di pasaran, Mohd
Fahimee
menasinati
‘pembekal atau
peniaga madu asli
menarmbah baik
kaedah
permbungkusan madu.
“Menerusi cara ini,

mereka dapat bersaing
dengan madu
timan.

“Selain itu,
boleh
dapatkan
sijil
pengesahan
keaslian
madu
untuk
tingkatkan
keyakinan
pengguma,”
katanya.

Menurut
Mohd
Fahimee,
Mardi
sentlasa
berusaha
mencari jalan
terbaik untuk
membantu penternak
madu kelulut.

“Kami membantu
memperkenalkan kaedah
penternakan yang dapat
meningkiatkan hasil madu
kelulut. 1

“Pada masa sama, kami
menggalakkan setiap rumah &
mempunyai satu koloni :
lebab wnink
penipuan,” katanya,

e

1
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Madu tiruan
beri kesan buruk
kepada kesihatan

Kuala Lunapur: Pembekal
madu hutan tualang, Dr
Bazrul Bahaman, ss,
mendakwa lambakan madu
tiruan bukan sahaja
menjejaskan industr madu
asli tempatan, malah
mendatangkan kesan buruk
kepada kesibatan pengguna

“Orang kita memang
mudah termakan dengan
‘pancingan’ promosi
segelindr pihak mengenai
makanan sunah dan jenama
yang ada bunyi bahase Arab
termasuk dalam jualan madu
tiruan.

“Sedangkan kesahihan
madu daripada sumber asli
. It sukar dinilai pada

pandangan pengguoa yang
sebenarnya sudah terdedah
dengan produk madu tiruan
lebih puluhan tahun.

manuskrip

perubatan Melayu sekitar
2004, kajlan seorang profesor

dari Universiti Malaya (UM)
mendapati lebih 8o peratus
madu dalam pasaran
ternpatan adalah tiruan dan
mengandungl kandungan
bahan yang boleh memberi

Kata Dr Bagrul, daripada
kajian lnin mengenal
kemampuan lebah
ménghasilkan madu asli, ia
sangat bergantung kepada
kawasan yang dilitupi banyak
tumbuhan dan bunga sehagai
swnber makanan.

“Bapi satu sudu madu asli,
kira-kira 40,000 kuntwm
bunga diperiukan. Bagi
penghasilan satu kilogram
madu, ia pastinya
memerlukan fumnlah kelopak
lebih besar.

“Pandangan peribadi saya

al pemakian macdu ¢
sejak kecll dan kini menjadi
- pembekal madu asli, madu
lebah asli hanya boleh
didapati di hutan dan
mustahil diternak secara

- komersial.

“Kalau ada, mungkin mady
asli boleh dihasilkan ialah
jenis kelulut atau diternak
untuk menampung sejuralah

»INFO
® Bogl sty sudy madi
o, idrao-kirn 40,000

~ Kuntum bunhgo diperkdon

kecil pasaran sahaja.”
katanya.

Berdasarkan pengamatan
beliau daripada pembacaan
jurnal dan kajian yang
pernah dikeluarkar

me! madu balk

dalam mahupun luar negara

mendapati, madu tiruan yang

tetdapat dalam pasaran
dihasilkan menerusi tiga

cara.

Katanya, ia menggunakan
bahan kimnia untuk
menghasilkan rupa
‘kosmetik’ dan rasa seperti
machy, campuran baban
kimia dan madu asli dengan
nisbah madu asli lebih
rendah serta madu basil
ternakan lebah yang diberi
makan samber semula
jadi.

“Isu ‘tiruan’ pada madu
daripada lebah diternak
secara komersial dalam
ladang besar sehenarnya
berpunca kaedah penghasilan
madu lebah itu sendiri.

“Ekologi semula jadi lebah
talah, apabila menghisap
nelctar daripada bunge, ia
disimpan dalam perut
sebelum dikeluarkan
kembali dan disimpan dalam
sarang,” katanya,

Menurut beliau, jika
i Jadang, Isonya ialah lebah
diternak dikatalan diberi
gula sebagai makanan selain
diberi antibiotik untuk ia
bertahan.

Jadl secara tidak langsung,
katanya, kualit madu lebah
ini sudah ada kandungan
‘bahan' using yang boleh
memberi kemplikasi kepada
kesihatan pengguna.

“Begitu juga dengan madu
dihasilkan menerusi formula
tertentu bagi mendapatkan «
khasiat tambahan, tiada lagi
kebaikan madu asli
sebaliknya ada kesan
sampingan,” katanya.

Selain lambakan madu
tiruan, kata Dr Bazrul, sikap
segelintir pihak tidak
bertanggungjawah
menghasilkan produk
copyeet bagi produk madu
asli juga ancaman kepada
pembekai madu asli ©
sepertinya,

Kuala Lumpur: Lambakan
madu tiruan menjejaskan
‘reputasi’ madu asli yang
dijual pemanjat madu

- Pemanjat madu
turut terjejas

rualang di Pahang dan
Kelantan.
Menurut pemanjat madu “Pemanjat bersusah
dari Kampung Damak, pavah menempuh
Jerantut Pahang, perjalanan jaub termasuk
Muhammad Mustafa, 44, menaiki pacuan empat
ramai pengguna rada, bot dan berjalan
beranggapan jualan roadu selama dua hingga ke tiga
yang dijual pemanjat madu jam untuk sampal ke lokasi
tualang sepertinya tidak madu hendak ditual,
‘o’ kerana : “Biasanyn, kami aken
madu tualang lebih cair. Mengenai pendapatan apah Orang Asli untulk
“Kami penjual madu semusim, kata Muhammad Ppokok sudah siap
tualang asli sering Mustafa, kumpulan berpaku pada musim
dikatakan menjual madu pemanjat madu tualang sebelummnya. Apabila sudah
tidak asli atau sadah baoleh meraih pendapatan pasti, barulah bersiap pergi. '
dicampur kepada pelanggan  sekitar RM10,000 seorang “Untuk persiapan juga
di luar. bergantung kepada hasil rurmt kamni perlukan
“Pengguna melibat madu  dan tugas g-Masing kapan seperti baju,
tuslang lebih cair selaln “Anggaran harga madu 1al} dan bekas untuk
warnacya yang tidak di pasaran sekitar RM1oo membawa keluar medu
konsisten, tak sepertl madu  untuk setiap kilogram. katanya.
tiruan dikatakan Biasanya sekali panjat, satu Kata Rosli, kuampulan
mempunyal warna yang pokok ada ro hingga ke 50 gemanjat madu tualang
lebih gelap dan tekstur sarang dan anggaran bagi iasanya tidak
lebih Likat. setiap sarang lebah boleh enam orang term dua
“Hakikatnya, hasil madu ~ mengeluarkan satu hingga ke tiga orang hanya
esli yang tidak konsisten itu  kilogram madu., untuk bertugas memanjat
disebabkan sumber “Blasanya setiap bulan, sahaja.
makanan lébah yang jumlah medu dibewa keluar Bakinya untuk tugas.
berubah mengikut musim,”  sekitar 400 ke 500 tali dan
katanya. kilogram dan itu bergantung  membawa ra4du keluar.
Kata bellau, ckosistem kepada 5 “Lebih mencahar, kami
dan juga faktor cuaca juga oleh lehah pada rousim perlu mengenakan
boleh mempengaruhi berk lapis baju lengkap dengan
kuantiti serta kualitimadu  mielakukan pekerjaan itn pelindung rouka bagi
dibasgilkan lebah pohon sejak berusia z0-an bermula  mengelak se lebah
tualang. mpohokhummg apabila sarang diusik untuk
“Logiknya, kalau musim mendapatkan madu.
buah, hasil mad 1ain & tara itn, “Kerja membawa madu
begitu juga dengan musim  pemanjat dari Gua Musang,  keluar tidak kurang
bungs atau jika terlatu Kelantan, Rosli Shaffi, 44, penting, ia pertu sentiasa
kerap hujan, lebah tidak kesularan membawa keluar  dalam keadaan baik
akan keluar menghisap wéadu selain risiko tinggi sehelum dijual kepada
madu dan hasil ‘bablian madu peraih atau dialih ke hekas
berkurang” katanya. tualang sangat bernilai. jualan” katanya.




Oleh Haftz ithnin
hafizithnin@mediaprima
com.my

Malaysia sememangnya
kaya dengan pelbagai
sumber bumi yang
mampu menghasilkan
makanan terbaik kepada
masyarakatnya.

Tidak dinafikan
dalam setiap Rancangan
Malaysia pastiterdapat
peruntukan kepada
Kementerian Perranian
dan Industri Makanan
{MAFD) untuk disalurkan
kepada agensi yang
membuat penyelidikan
didalam bidang
berkenaan [ajtu [nstitut
Penyelidikan dan
Kemajuan Pertanian
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Malaysia (Mardi).
Hasilnya, terdapat
pelbagal makanan yang

kini mampu memberi
Kesan baik kepada
pengguna atau dikenali
sebagai makanan fungsi.
Makanan fungsi ini
menggunakan bahan
sernula jadi hasil kajian
daripada penyelidik bagi
memastikan makanan
yang dihasilkan mampu
memberi manfaat kepada
kesthatan pengguna.
Apatah lagi, ketika
ini kesedaran mengenail
penjagaan kesihatan amat
diberi keutamaan oleh
rakyat memadndangkan
berlaku isu masalah
kesihatan yang tidak
mampu dijangka seperth
pendamik Covid-19,
Baru-baru ini,

»a

-
b e o Y
=

~ INOVASI MAKANAN
"PENYELIDIK KITA

HASLINA (dua dari kiri)
carkan praduk

kandn fungs hosil
Fiikan penjana
teknologi Mardi

Makanan fungsi harsumhérkan hasil semula jadi negara boleh dikomersialkan

‘
penulis berkesempatan
menghadini majlis
pelancaran Seminar
Kebangsaan Teknologi
Makanan dan turut
dilancarkan empat produlk
inovasi makanan hasil
penyelidikan Mardi.

Pada acara itu,
Timbalan Ketua
Setiausaha (Dasar) MAFI,
Datuk Haslina Abdul
Hamid turfur menyentoh
mengenai kepenringan
makanan fungsi yang
sumberniya daripada hasil
semunlajadl negara dah
boleh dikomersialkan,

Katanya, di Mardi
sendiri ada penyelidik
yang terus membuat
pelhagai kafian dalam
teknologi makanan untuk’
menghasilkan makanan
Tungsi

“Bi dalam Rancangan -
Malaysia ke-11,

Mardi sendiri sudah
menghasilkan 11 makanan
berfungsi yang sedia
untuk dikomersialkan di
dalam pasaran.

“Dajarn Rancangan
Malaysia ke-12 pula kita
sasatkan 28 teknologi
makanan dalam rempoh
empat tahun,” katanya.

Sebelum ini, Mardi
sudah melancarkan
beberapa teknologi
makanan fungsi iaitu
Cocos Emulsiom;, sejenis
produk seumnpama
minyak ikan, tetapi dibuat
daripada kelapa yang
sesuaiuntnk kanal-
Kkanak. -

Selain ftw, serouk
rumpai laur tinggi serat
diet, i bat nutrisi untuk

warpga émas, konfeksi ais mempetkenalkan bijirin

unruk warga emas yang padat nutrisi berasaskan

-tidak toleran laKtosa dan buah-buahan untuk

terdapat masalah untuk Wwarga emasa dan peratha

menelan (disfagia). daripada ubi serta sayur-
Tidak sekadar sdyuran tahpa

jta, Mandi juga sudan ghaten. > 35
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Malaysia mampu jadi hab pengeluaran makanan fungsi di rantau Asia Pasifik pada masa depan

Terbaharu yang turut
dilancarkan pada majlis
itu alah empat lagi
teknologi makanan iaitu
sup campuran dipetkaya
ekstrak pegaga, tepung
pracampuran puding jell
tinggl protein; tepung
pracampuran roti
prebiotik dam air kelapa
difentasi.

Menjelaskan mengenai
empat makanan
fungsi berkenaan,
Haslina berkata, dia
dimaklumkan mengenai
sup campuran ubi
dan sayur-sayuran
diperkayakan ekstrak
pegaga dibangunkan
untuk membantu
golongan warga emas
mengekalkan kehidupan
sthat,

Kaianya, ia dihasilkan
daripada ubi keledek
oren, cendawan tiram
kelabu, bayam dan
ekstrak pegaga sebagai
bahan utama yang
menyumbang kepada
ciri-ciri erganoleptik,

nutrisi sérta kefungsian

“Tepung placampuran
pudding jeli tinggi
protein berasaskan ubi
dan sayur-sayuran.
Pracampuran pudding itu
diformulasikan secara
khusus untpk warga emas
dengan mengandungi
protein tinggi.

“Pengambilan tiga
uncang pudding jeli
tinggl protein sehari
dapat memenuhi saranan
pengambilan protein
sehari Pentadbiran
Makanan dan Ubatan
(FDA)," katanya:

Menjelaskan mengenai
[epung pracampuran roti
ubi kayu tinggi serat pula
ia mengandungi serat
diet tinggi dan sumbeg
mineral yang baik,
produk tanpa gluten dan
berciri prebiotik yang
mampumenggalakkan
pertumbuhan mikro
organisma baik dalam
usus.

Bagi air kelapa
difermentasipula
mengandungi mineral
dan asid laktik yang

ah Mardi, Datulk
" b 1hit He

geno m

tinggiserta tiada bahan
pengawet.
Penggabungan dua
jenis kultur mikro
organisma dan ramuan
formulasi memberinilai
tambah hasilan air kelapa
tua, i
Haslina berkata,
hasil teknologi makanan
yang menghasilkan
makanan fungsi
mampu mewujudkan
usahawan baharu dalam
pengeluaran makanan
berkenaan dan mencipta
peluang pekerjaan.
“lajuga dapat
meningkatkan pasaran
preduk makanan
fungsi tempatan
dan mengurangkan
kebergantungan kepada
makanan fungsiimport.
“Malah, tidak
mustahil dengan hasil
bumi kita yang baik,
Malaysia mampu
menjadi hab pengeluaran
makanan fungst di rantan
Asia Pasifik pada masa
depan.” kKatanya,
Statistik
menunjukkan rantan
Asia Pasifik mendahului
pasaranmakanan fungsi
dunia dengan nilai
diunjurkan meningkat
dua Kali ganda daripada
RM206 bilion pada 2015
kepada RM421 bilion
menjelang 2024,
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MELAKA - Kerajaan
negeri teipaksa menang-
gung kos baik pulih projek

perumahan . nelayan di -

Kuala Linggi yang meli-
batkan kos Kkira-kira
RM700,000 akibat vanda-

lisme yang dilakukan pihak- -- e

tidak bertanggungjawab.
~ Exco Pertanian, Pen-
ternakan, Pembangunan
Usahawan dan Koperasi,
Datuk Norhizam Hassan
Baktee berkata, rumah
yang telah siap dibina dan
dijual dengan harga
RM45,000 seunit itu se-
hingga kini belum didu-
duki nelayan: menyebab-
kan ada individu yang
mengambil peluang untuk
mencuri dan melakukan
aktiviti vandalisme.
Menurutnya, kerja-
kerja membaik pulih kira-
kira 30 unit rumah berke-
naan perlu dilakukan
segera agar nelayan yang
melepasi syarat dapat
menikmati dan mendiami
rumah baharu itu selewat-
lewatnya Mei depan.
“Disebabkan rumah
siap itu ditinggalkan begitu
lama, jadi untuk proses ini
‘kita nak kenal pasti

vandalisme yang berlaku "

seperti wayar digunting,

Norhizam bersama Pengarah Jabatan Perlkanan Negerl Melaka,
Mohd Fauzl Salehon (kanan) melepaskan anak lkan lampam ke
Sungal Batu Hampar di Empangan Sungai Batu Hampar pada Sabtu.

" ada tingkap yang hilang

dan kita kena baiki semula.

“Kita bersyukur kera-
jaan negeri telah memberi
peruntukan . baik pulih
RM700,000 dan saya
beritahu serta ulangi agar

tidak berlaku vandalisme
katanya -
selepas menyempurnakan _

kali kedua,”
Program Pelepasan Benih
Ikan ke Perawran Umum
dan Penyerahan Lesen
Sampan Khas di
Empangan Sungai Batu
Hampar di sini pada Sabtu.

Norhizam berkata, ke-
rajaan negeri menerusi
Lembaga Kemajuan Ikan

Malaysia (LKIM) dan Ja- -

batan Perikanan Melaka
juga sedang menjalankan

- sesi temuduga bagi mena-

'RMS8,400.

pis atau menilai kelayakan

. nelayan untuk mendiami

rumah berkenaan. ,

“Ada nelayan yang
uzur atau warga emas dan
susah untuk buat pinjaman
rumah, jadi kita akan

“melihat di mana boleh

kita bantu mereka ini.
“Kitd juga merancang
menambah lagi pembi-
naan rumah nelayan di
atas kawasan yang sama

‘namun jumlah unit yang

akan dibina masih dalam
perbmcangan katanya. -
Pada program itu,
Norhizam melepaskan
sebanyak 30,000 ekor
benih ikan lampam ke
dalam sungai itu menerusi
peruntukan kira-kira -
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Singapura -

L »
tarik balik
telur keluaran
syarikat
Malaysia
Singapura: Agensi Makanan
Singapura (SFA) mengarahkan
empat pengimport menarik balik
dari pasaran telur yvang dihasil-
kan di Lay Hong Berhad Layer
Farm Jeram di Malaysia, sebagai
langkah berjaga-jaga.

Pengimport terbabit adalah

+ Ang Seng Eggs Supplier, Dasoon
Pte Ltd, Heng Guan Food In-
dustrial Pte Litd dan Lam Leng
Trading Co. :

SFA, dalam latnan sesawang
mereka, berkata arahan itu
dibuat berikutan penemuan
Salmonella Enteritidis (SE)
pada produk terbabit yang boleh
menyebabkan penyakit jika
makanan itu dimakan secara
mentah atau separuh masak.

“Arahan menarik balik ini
sedang berjalan, ladang terbabit
juga digantung dan SFA akan
hanya menarik balik penggan-
tungan apabila ia menyelesaikan
isu pencemaran SE,” katanya.

SE boleh dihapuskan dengan
pemanasan dan telur adalah
selamat untuk dimakan jika ia
dimasak dengan hetul.

Menurut kenyataan sama,
simptom jika terkenha jangkitan
termasuklah cirit-birit, sakit pe-
rut, demam, pening dan muntah.
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bminggu@bh.com.my

Ladang anggur di Kampung Baru Padang Lembu, Gurun, Kedah.

Anggur mekar dibu

K

hidu
diSa uma
Vineyard
dan

Nursery.

Buah an, ur

Y

AT At
F

PEKTIF

Keindahan Pantai Tsral dan Mikraj tanda kasih
Sepat menenangkan Allah, rasul kepada umat
s Muka 37 Muka 43

s
YRy

mi Malaysia

 Buah manis, tekstur dan rasa setanding
dengan negara ermpat musim

Beliau mahu menjadi erang
pertama di Malaysia mengeluarkan
benih anggur premium sekali gus
dapat dijual dengan harga setarafl

Oleh Noorazura Abdul Rahmaan
dan Noor Hidayah Tanzizl
bingws@bh.com.my

Sifat semula jadi anggur yang hidup
di negara empat musim menjadikan
buah ini eksklusif di Malaysia
yang beriklim panss.

Namun, kini sudah terbukti ang-
gur ini boleh ditanam di beberapa

ini dengan penjag-

aan dan kana'E sesuai, |

Ini sekali gus mampu dikomersial- |
kan suatu hari nanti berikutan ada
spesies anggur mampu dljual dengan
harga RM600 sekilogram.

Perlis antara negerl yang maju

dalam penanaman anggur, selain ada
di Sitiawan, Perak; Sik dan Gunn,
Kedah, Terengganu, Pahang dan
lain-lain.

Tan Soon Huat, 53, umpamanya
antara pekebun yang berjays menan-
am 25 jenis anggur di Kampung Baru
Padang Lembu, Gurun, Kedah.

Katanya, antara anggur ditanam
seluas satu heklar di kebunnya falah
daripada jenis kyoho (Jepun), golden
musket dan black beauty dari Israel
dan sweet sapphire dari California,
Amerika Syarikat.

Katanya, beliau yakin kualiti ang
lgll.u- dihasilkan {tu setanding dengan

i negara empat musim,

dari luar negara.

“Saya mahu pastikan anggur di
sind lebih manis dan teksturnya lebih
baik dari negara asal. Kebun saya su-
dahmengsluarkan buah yang hampir
| setanding dengan negara asal.

“Anggur jenis shine musket darl
Jepun kini hanya didapati di pasar
raya besar di ibu negara berharga
antara RM500 hingga RM600 sekilo-

gram (kg).

“Di kebun saya ada 80 pokok ang-
gur jenis shine muscet dan sudah
empat kali dituai, Cuma says belun
jual Jagi. Sebelum ini ada tanarn ang-
gur premium {api tak semua menjadi.

Lkt muke 36
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Sit] Saloma

bumilmrutsa
ah anggur
di Kampung
Darat
Jelutong, Batu
7 4/2 Lekir,

| Sitiawan.

l

| Antara
proses untuk

mendapatkan
keratan pokok
anggu.

Anggur manis,
rangup dan pejal

=

info

Antara jenis anggur ditanam)

+ Shine muscet dan dari J

+ Golden muscet dan lackbeaugdari Israel . .
« Sweet Sapphire dari California, Amerika Syarikat,

“Tak kenal maka tak cinta’. Bagi digunakan mﬂnuu.Imenah
paSan suami isterl, Siti Saloma bagi memsga akar pokok daripada .
6. tlan suaminya, Shuhaimi panahan matahari melampau.
[shak 56 mengakui tanaman anggur: "Kita' guna biaja organik; elak
bukan perkara mustahil di Malaysia. t.unah nas dan rumput turnbuh
Berkat kegigihannya, sehiingga ini selain letak sefkam bakar,”
sebanyak 500 pokok anggur dari- lmmn
pada lebih 20 spesies sudah ditanam Pengeh:aran buah semusim
di kebunnya, di Kampung Darat Jelu- | sebanyak 80 kg untuk satu bahagian
tong, Sitiawan, Perak, sejak 2016. daripada 10 rarah hijau dengan se-
Kebun seluas 0.4 hektar ditanam %en.is anggur dijual pada harga
di 21 rumah hijau dinamakan Saloma | RM30 kg, kecuali shine muscat, iaitu
Vingyard & Nu ini ditanam 50 kg.
selepas mendapat idea melihat buah ‘Shlnemuscat sudah dua kali
llu hit[“up subur diAfrika Selnia.u mengeluarkan hasil. Kelebihan
eskipun cuaca buahnya lebih manis berbanding
mlnya bertugas di ne; ara Iiu X fain, mempunyai tesktur lebih sedap,
Pokok anggur boleh hidup subur- rn.m;[:pdan;st lebih penuh dan pejal,
di sini dengan pemilihan jenis yang mempunyal aroma tersendiri.
tahan hujan lebat dan cuaca lembap tiap anggur ada aroman
serta panas. mﬁ.\rﬁ seperti kardinal beraroma
“Saya bermula lima pokok di- ros, black opal (delima) dan black
tanam di pondok hadapan rumah dan eenﬁ)isang},tsmpl hanya arcma
subur menjalar ketika menetap di dan rasanya tetap buah anggur.”
Alor Sieia: K;:Iah Geratsn
| “Selepas berhenti
berpindah ke Sitiawan kemudian 111 santhil erson
memulakan tanaman di situ. i utama dari segi
| a lihat hasil buah lebih ien cuamdaumameriukan smm
banyak dan manis hingga mencecah | penanaman, penjagaan, racun dan
bacaan 26 brix berbanding hanya 18 | pengeluaran hasilyang betul sebe-
hingga 20 brix pada musim biasa,” lum dituai pada musim kemaray.
katanya. Beliau juga men kamn nurs-
Anggur jenis alphonso lavelle eri fanaman pokok dan b , seldin
dan long white malaga paling manis | menjual keratan pokok,
Kketika musim kemarau. anggur, hajadan teh daun anggur
serta bughtin.
W Ramai pefancong dalam dar uar
I uar negara, berbuah pada negara termasuk dm rdan dan jer-
mush'l pms tetapi di Malaysia man herkunjung
tahun kerana cuaca Ketika ln.i_sedau,g r‘rmmlnm:hazas
mas bermula Februari dan rumah aﬁ-
,Mm ‘berbanding musim %u.r haharu herska!;leblhbew
Dedap malnpumempat- .
mualm‘hujan sistem pem- kan lebih 2,00
ba}aan diubah untuk mendapatkan Beliau a]wngunakan konsep
buzh yang manis dan seminggu ladang anggur terapung:
sebelum menuai hentikan siraman. | membuat satu parit untuk dua batas
“Kami potong pucuk supaya bagi memberi peluang pengun-
pengeluaran sentiasa ada dan her- 'ung memetik buah menggunakan
b peringkat. Jadi pengunjung boleh
8| melihat bunga, putik buah, dﬂmm beroperasi hujung
o | perukaran warna buah dan boleh tahun ini pnngn.njmlg boleh

| terus memetik anggur,” katanya. memetik buahnya nanti,

Dari muka 35

“Jusferu, saya mahu terus buat
penyelidikan dan iz:lbangunml
(R&D) untuk pasti
kurang biji, buahnya manis dengan
saiz serta bentuk menarik.

“Saya sudeh berjaya hasiikan ang-
gur tiada hlji dan Tasa manis cuma

sng: tidak sekata,” katanya.
anggur sangat sensitif dengan
cuaca panas da.n wdara lemhap.
Teknik

digunakan d engan me-
maksa tanaman ‘tidur' seperti berada
di tahap hibernasi' ketika musim

sejuk dan 'dibangunkan’
-gapan berada pada musim bunga dan

anggur di sini J

dengan ang-

musim panas, oleh
vitarnin serts formulasi baja organik,

“Tanaman ini tidak ‘meryukai’
hujan, jadi saya bina tempat perin-
dungan dan mengawal jurnlah air, buat
proses penipisan, pe uniuk
mermberi ruang tanaman tumbuh,

“Bugh dibungkus bagi rmanﬁ]a
serangan haiwan perosak dan t.

“Saya gunakan baja sisa perta-
nian, seperti sekam padi, cendawan,
batang jagung dan hampas kacang
soya untuk subur serta lembutkan
tanah,” katanya.

N

Tan Soon Huat mahu fadi orang
pertama di Malaxsla mengeluarkan
anggur premium.
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KLIP undang .
bencana alam sekitar

Oleh BADRUL HAFIZAN MAT ISA
badrnulisa@mediamuliacommy

SEREMBAN: Sebarang -aktivitd
penambakan laut tidak pernah
membuatkan keadaan alam seld-
-tar menjadilebih baik.

Demildan pandangan Penge-
rusi Persatuan Kebajikan Alam
Sekitar Malaysia-Rakan .Alam,
Zikrullah Ismail berhubung pe-
rancangan projek Pelabuhan An-
tarabangsa Kuala Linggi (KLIP) di
Kuala Linggi, Melaka, -

Tambahnya, selain pencema-
ran kawasan seldtar, paling ter-
kesan dengan kerja-keija me-
nambak laut adalah golongan
nelayan yang - hilang sumber
pendapatan apabila habitat hasil
laut turut musnah.

“Dari sudut alam sekitar,
kerja-kerja penambakan akan
buat laut terus tercemar, un-
tuk tujuan aktiviti perikanan ia
akan beri kesan buruk, ikan akan
berkurangan kerana ia akan per-
gi ke tempat lain vang lebih baik.

“Bagi saya juga tidak pemah
ada projek tambakan laut yang
memberikan kebajikan yang
baik kepada nelayan,” katanya
kepada Minggudn Malaysia di si-

Sebelurn ini, Menteri Besar

‘Negeri Sembilan, Datuk Sexi

Aminuddin Harun berkata, kera-
jaan negeri hanya akan memban-
tah pembinaan KLIP sekiranya ia
didapati tidak mematuhi laporan
Penilaian Impak Alam Sekeliling
(EIA) Jabatan Alam Sekitar,
Tegas beliau, pihaknya tidak
mahu projek berkenaan membe-
ri kesar kepada Negeri Sembi-
lan termasuk isu hakisan dan
masalah kepada nelayan,
Susulan kenyataan tersebut,
Ketua Menteri Melaka, Datuk
Seri Sulaiman Md. Ali memberi-
tahu, kerajaan negeri juga se-
dia untuk: membatalkan projek
bernilai RM15 bilion itu sekira-
nya tidak mematuhi syarat pem-
bangunan khususnya EIA.
Sementara itu, Zikrullah ber-
pandangan, pihak terbabit da-
lam projek -berkenaan perlu
mengambil kira perkembanpgan
terkini mengenai projek mega
jambatan darat selatan’ bagi
menghubungkan Teluk Thailand
dan Laut Andaman yang diran-
cang oléeh kerajaan Thailand.
“Faktor ini perlu diambil kira
sefnula kerana ia akan mengaki-

batkan kesan yang besar terha-
dap tujuan utama KLIP diada-
kan sebab perkara penting yang
kita maklumn bahawa projek
itu memang ada kaitan dengan
pengembangan ekonomi ne-
geri,” katanya.

Projek berkenaan dirancang
sebagai laluan baharu bagi mana-
mana kapal kargo yang merentas
laluan laut dari barat ke timur
Asia dan mampu memerndekkan
tempoh perjalanan berbanding
perjalanan laluan laut di Selat .
Melaka dan Singapura.

Dalam pada itu, difahamkan
sebelum ini, projek pembinaan
KLIP akan dimulakan pada suku
pertama . tahun ini dan akan
lapan tahun bagi menambak laut
seluas kira-kira 248 hektar,

Ia kemudian akan dimajukan
dengan pelbagai kemudahan
berkaitan pelabuhan yang mem-
berikan perkhidmatan kepada
kapal antarabangsa termasuk-
akan menempatkan tangki sim-
panan cecair, limbungan pem-
baikan kapal, limbungan fab-
rikasi komponen minyak dan
gas serta dermaga untuk fasiliti
himpitan kapal.



14/3/2021

UTUSAN

MALAYSIA

DALAM
NEGERI

38

MIF2 ‘bunuh’ rezeki nelayan

Oleh AFIFI HAFIZ MOHD NOR
utusannews@mediamulia.com.my

PORT DICKSON: “Kawasan itu
lubuk ikan, dikenali sebagai Ka-
rang Laut’.

Demikian jelas seorang ne-
layan, Mohd. Amin Rahim, 28,
merujuk kepada kawasan pro-
jek Kemudahan Import Marin
2 (MIF2) di perairan Port Dick-
son.

MIF2 yang telah bermula
sejak Januari lalu sebelum ini
dilaporkan menjadi ‘pemus-
nah’ kepada sumber rezeki dan

kawasan aktiviti perikanan
nelayan, menjadi sempit dan
mengecil.

Mohd. Amin berkata, ka-
wasan tersebut merupakan
tumpuan nelayan kerana ikan
banyak. -

“Apabila projek itu (MIF2)
bermula, pendapatan kami (ne-
layan) mula terjejas malah kami
dilarang untuk masuk ke ka-
wasan tersebut.

“Sekarang ini projek belum

*siap. sepenuhnya pun kami
sudah tidak boleh masuk ke
kawasan yang telah diletak-
kan boya. Pendapatan kami
sudah berkurang hampir 50
peratus,” katanya ketika dite-
mui Minggran Malaysia di sini
semalam.

Sementara itu, seorang lagi

MOHD. Zulkifli Mohd. Taib
menunjukkan projek MIF2
yang didakwa menjejaskan
pendapatan nelayan di kawasan
Port Dickson. - MINGGUAN/
MUHAMMAD IZZAT TERMIZIE

nelayan, Hazim Pit, 67, pula
mendakwa, selain pendapatan
terjejas mereka juga terpaksa

-menanggung kerugian akibat

peralatan menangkap ikan ro-
sak.

“Projek MIF2 akan mem-
buatkan banyak kapal besar
berlabuh di kawasan berham-
piran dan menyebabkan jaring

vang diturunkan rosak apabila
terkena sauh kapal. Kos keru-
gian jaring vang rosak diang-

garkan berharga RMB80O untuk

setiap satu,” katanya.

Menurut Pengerusi Persatuan
Nelayan Kawasan Port Dickson,
Mohd. Zulkifli Mohd. Taib, se-
belum ini pihaknya ada me-
nuntut pampasan kerana projek

berkenaan akan menjgjas pen-
dapatan nelayan selepas ini.

“Namun tuntutan terse-
but tiada khabar berita, projek
kekal itu akan memberi kesan
kepada 362 nelayan di kawasan
Port Dickson untuk selamanya
kerana kawasan mereka men-
cari tezeki sudah terganggu”
katanya.



