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MAHA 2022 platform pamer teknologi terkini

"'“.‘"""“-.'-_‘ e Ahmad (tengah) bersama para pengunjung ketika

~__ hadir merasmikan Program 'Road to Maha 2022 Zon
: _ Selatan di Plaza Angsana Johor Bahru hari ini. - Foto
' Bernama

vl

o L JOHOR BAHRU - Pameran Pertanian, Hortikultur dan
Agropelancongan Malaysia (MAHA} 2022 pada Ogos
ini yang akan diadakan secara hibrid bakal menjadi
platform untuk mempamerkan perkembangan
teknologi terkini dalam bidang pertanian dan

makanan negara.

Timbalan Menteri Pertanian dan Industri Makanan |, Datuk Seri Ahmad Hamzah berkata, program
pada 4 hingga 14 Ogos di Taman Ekspo Pertanian Malaysia (MAEPS), Selangor itu turut bakal
menampilkan 22 segmen meliputi seluruh ekosistem berkaitan rantaian nilai agromakanan.

"MAHA 2022 akan mempamerkan beberapa tarikan baharu iaitu teknologi dan segmen menarik
termasuk pertanian, perikanan, ternakan, florikultur, agrotourism, berasaskan tani dan agrokulinari
supaya dapat menarik lebih ramai golongan muda.

"Kita telah membuat pelbagai persediaan dengan menjangkakan seramai 100,000 pengunjung sehari
akan datang ke program yang akan diadakan selama 11 hari itu," katanya pada sidang media selepas
merasmikan program Road To MAHA 2022 Zon Selatan di sini hari ini.

Turut hadir, Pengerusi Jawatankuasa Pertanian, Industri Asas Tani dan Kemajuan Luar Bandar negeri
Datuk Zahari Sarip dan Pengerusi Lembaga Perindustrian Nanas Malaysia (LPNM) Datuk Dr
Sahruddin Jamal.

Ahmad berkata, antara teknologi yang bakal dipamerkan pada MAHA 2022 dengan bertemakan
‘Sekuriti Makanan Untuk Masa Depan’ itu termasuk 'foodscaping' melibatkan gabungan tanaman
boleh dimakan dan herba.

"Walaupun jumlah pengunjung yang disasarkan dalam MAHA 2022 ini kurang berbanding MAHA
2018, iaitu seramai 1.1 juta pengunjung berbanding 3.3 juta pengunjung, namun sasaran jualan
adalah lebih tinggi iaitu RM250 juta berbanding RM215 juta,” katanya.

Beliau berkata terdapat 13 pavilion yang akan menampilkan ciri-ciri keunikan negeri-negeri di
Malaysia dan sekurang-kurangnya 1,500 ruang pameran serta jualan akan disediakan pada MAHA
2022 itu.

Sementara itu, Dr Sahruddin dalam ucapannya berkata, Road To MAHA 2022 Zon Selatan bermula
semalam hingga esok, menyediakan 14 reruai usahawan Industri Kecil dan Sederhana (IKS) termasuk
Jualan Terus Dari Ladang (JTDL) oleh Lembaga Pemasaran Pertanian Persekutuan (FAMA).



"Setiap produk jualan merupakan hasil pengusahaan para peladang sendiri. Semoga program ini
dapat mengukuhkan pasaran domestik, sekali gus memperkasakan pengeluar dan usahawan
agromakanan mikro, kecil dan sederhana yang mendominasi industri untuk terus berdaya saing,"
katanya. - Bernama
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JOHOR BAHRU, July 23 (Bernama) -- The Malaysian Agriculture, Horticulture and Agro-tourism Exhibition (MAHA) 202

be a platform to showcase the |atest technological developments in the country's agriculture and food sectors

Deputy Minister of Agriculture and Food Industry | Datuk Seri Ahmad Hamzah said the exhibition, from Aug 4

in Selangor, would feature 22 segments encompassing the entire ecosystem relating to the agro-food value ct

"MAHA 2022 will showcase a number of new attractions, namely technology and various segments in agricu

based and agro-culinary to attract more young people.

PROGRAM BAUCAR(RM75 |

PERLINDUNGAN
[ WAMIY L HUDAN ]
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For MAHA 2022, the ministry is targeting 1.1 million visitors, compared to MAHA 2018, with 3.3 million visitors, th
RM250 million, from RM215 million in 2018, he added.

He said there are 13 pavilions that will feature the unique characteristics of the states in Malaysia and at least 1,500
MAHA 2022.

Meanwhile, Dr Sahruddin, in his speech, said the South Zone Road To MAHA 2022, held for three days since yesterd
Enterprises (SME) entrepreneurs, including Direct Sales From Farm (JTDL) by the Federal Agricultural Marketing Autho

- BERNAMA

Teaser Francais 3i

Bernama is the trusted source of reliable real-time comprehensive and accurate news for both the public and |
www.bernama.com ; BERNAMA TV on: Astro Channel 502, unifi TV Channel 631, MYTV Channel 121 IFLIX; and Bernam:



A DIRL

- 98/7/2022  UTUSAN ORLIRE
 MALAYSIA

250 peserta masak asam pedas serentak

AKRAMUDDIN Abdul Aziz (dua dari kanan) menerima
pengiktirafan MBOR daripada Aaron Bong Ken Jin sempena
FMWM 2022 di Banda Hilir, Melaka. - UTUSAN/AMRAN MULUP

! MELAKA: Penyertaan 250 peserta memasak asam pedas serentak
menerusi Festival Masakan Warisan Melaka (FMWM) 2022
membolehkan Perbadanan Muzium Melaka {Perzim) mendapat
pengiktirafan Malaysia Book Of Records (MBOR).

Pengerusi Lembaga Pengarah Perzim, Datuk Akramuddin Abdul Aziz berkata, ia merupakan kejayaan
kedua pihaknya mendapat pengiktirafan MBOR selepas kali pertama semasa menganjurkan Festival
Sepak Raga Bulatan dan Sepak Bulu Ayam (Capteh) pada 2014.

Menurutnya, Capteh mencatat sejarah apabila diiktiraf dengan kejayaan mengumpul 1,500 peserta
bermain secara serentak dalam masa 10 minit.

“Alhamdulillah, Melaka khususnya Perzim berjaya mencatatkan satu lagi rekod memasak hidangan
asam pedas serentak apabila kita berjaya mengumpulkan seramai 250 peserta.

“Apa yang unik kali ini mereka menggunakan bahan yang sama iaitu ikan, sayur dan rencah untuk
memasak asam pedas yang cukup sinonim dengan Melaka,

“Kesemua peserta memasak pelbagai jenis asam pedas kerana kita mempunyai ramai etnik termasuk
baba dan nyonya, orang lama serta pelajar dari institusi pengajian tinggi (IPT} awam dan swasta,”
katanya dalam sidang akhbar selepas menerima pengiktirafan daripada Penolong Pengurus Besar
Pemasaran MBOR, Aaron Bong Ken Jin di sini hari ini.

Program tersebut mendapat kerjasama Lembaga Kemajuan lkan Malaysia (LKIM), Lembaga
Pemasaran Pertanian Persekutuan (FAMA) dan Adabi Consumer Industries Sdn. Bhd. (Adabi).

Akramuddin berkata, paling menarik perhatian adalah penyertaan seorang pelancong dari Perancis,
Marius Roche, 21, yang kebetulan melawat Muzium Istana Kesultanan Melaka selaku lokasi
program.

“Dia memang tidak tahu memasak asam pedas tetapi mendaftar sebagai peserta serta ditunjuk ajar
daripada peserta lain hingga dia sendiri boleh menyediakan masakan itu,” jelasnya. — UTUSAN
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Masak asam pedas guna 250 dapur catat Malaysia Book Of Records

Malaysia Book Of Records (MBOR) hari ini mengiktiraf penyertaan 250 peserta memasak hidangan
asam pedas secara serentak sempena Festival Masakan Warisan Meilaka 2022 (FMWM) yang
berlangsung di Jalan Kota, Bandar Hilir dekat sini anjuran Perbadanan Muzium Melaka (Perzim).

Pengerusi Lembaga Pengarah Perzim, Datuk Akramuddin Abdul Aziz berkata, ini merupakan kejayaan
kedua Perzim mendapat pengiktirafan MBOR apabila kali pertama melakukannya apabila
menganjurkan Festival Sepak Raga Bulatan dan Sepak Bulu Ayam (Capteh) pada 2014.

Akramuddin Abdul Aziz {dua dari kanan) menerima pengiktirafan
MBOR daripada Aaron Bong Ken Jin (kiri} sempena Festival
Masakan Warisan Melaka 2022 (FMWM) yang berlangsung di
Jalan Kota, Bandar Hilir, Melaka.

‘ Menurutnya, festival Capteh itu mencatatkan sejarah apabila
diiktiraf MBOR dengan kejayaan mengumpulkan 1,500 peserta
bermain capteh serentak dalam masa 10 minit.

Beliau berkata, kejayaan itu juga berjaya memadamkan rekod

lama MBOR apabila penyertaan 135 peserta memasak asam

! pedas yang dilakukan Q'Fish Cabaran Asam Pedas sempena
2019. ‘

“Alhamdulillah Melaka khususnya Perzim berjaya mencatatkan satu lagi rekod memasak hidangan
asam pedas serentak apabila kita berjaya mengumpulkan seramai 250 peserta.

“Apa yang unik kali ini mereka menggunakankan bahan yang sama iaitu ikan, sayur dan rencah yang
sama untuk memasak asam pedas yang cukup sinonim dengan Melaka.

“Kesemua peserta memasak pelbagai jenis asam pedas kerana kita mempunyai ramai etnik termasuk
baba dan nyonya, orang-orang lama serta pelajar daripada institusi pengajian tinggi {IPT) awam dan
swasta,” ujarnya.

Beliau berkata demikian dalam sidang akhbar selepas menerima pengiktirafan itu daripada Penolong
Pengurus Besar Pemasaran MBOR, Aaron Bong Ken lin di sini hari ini.

Program tersebut mendapat kerjasama daripada Lembaga Kemajuan lkan Malaysia (LKIM), Lembaga
Pemasaran Pertanian Persekutuan (FAMA) dan Adabi.

FMWM berlangsung selama tiga hari bermula pada Jumaat hingga Ahad, menyediakan pelbagai
program menarik termasuk gerai pameran, pelbagai masakan citarasa crang Melaka, pertandingan
sepak raga, serta cabutan bertuah.

Program Masakan Asam Pedas Serentak 250 Dapur MBOR telah diadakan di bawah Muzium Istana
Kesultanan Melaka mendapat penyertaan daripada pelbagai pihak termasuk pelancong serta
penyertaan daripada pelbagai pihak dari dalam dan luar negeri ini.



Akramuddin berkata, paling menarik penyertaan seorang pelancong dari Perancis, Marius Roche, 21,
pelajar perubatan dari Lyon yang kebetulan melawat Muzium Istana Kesultanan Melaka.

Marius Roche dari Lyon, Perancis adalah antara peserta
| yang menyertai program Masakan Asam Pedas Serentak
250 Dapur MBOR di Bandar Hilir, Melaka.

' “Dia memang tidak tahu memasak asam pedas tetapi
mendaftar sebagai peserta serta ditunjuk ajar daripada
~| peserta lain hingga dia sendiri boleh menyediakan
masakan itu,” ujarnya.

Menurutnya, Perzim akan menganjurkan program itu jika ada pihak berjaya memecahkan rekod
penyertaan 250 peserta memasak asam pedas secara serentak.

Sementara itu Marius ketika ditemui melahir rasa teruja dapat menyertai program memasak asam
pedas walaupun dia sendiri tidak tahu atau pandai memasak masakan tersebut.

“Kebetulan saya melawat Melaka sewaktu melawat Muzium Istana Kesultanan Melaka saya
diberitahu ada program masak asam pedas jadi saya pun turut serta,” ujar pelajar perubatan dari
salah sebuah universiti di Lyon, Perancis.

Ujarnya, dia telah ditunjuk ajar untuk memasak asam pedas oleh beberapa peserta dan menyifatkan
ia sangat mudah untuk disediakan. SM
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Medan Niaga Satok terutama
Benteng bakal dinaik taraf

la akan dinaik taraf sebagai tarikan agropelancongan: KP FAMA

KUCHING: Medan Ninga
Satok terutamanya di ka-
wasan henteng yang sedia
adaakan dinaik warafsebagai
tarikan agropelancangan.
Perkara ini dinvatakun
oleh Ketua Pengarah lem-
baga [femasaran [ertanian
Persekutvan {FAM A Datuk
Zainal Abidin Yung Razalh
ketika kunjungan harmat ke-
packs Premier Sarawak Datuk
Stingi Tan Sti Abang Johari
Tun Openg, kelmarin.
*Medan Niaga Sutok teru-
tama kawasan Benteng akan

cot g _Ix”&l‘\.-

]

diketuai Zainal Abldin {lima kanan). Turut kellhatan Dr Rundi {emypat kirl).

66 Penaiktarafan Medan Niaga Satok

ini juga akan menjadi pemangkin
kepada pembangunan pelancongan
yang sedang dilaksanakan oleh kerajaan

negeri. §9

Dl fa ek g kst
Kt Meragorat AR

dinaik taral di mana pengun-
jung boleh mendapatkan hasil
pertanian, makanan danjugn

melakukan akeiviti hiburan
siang dan malam.
“Penniktaralan Medun

————be,

Niuga Satwk ini jugn akan
menjadi pemangkin kepada
pembangunan pelaneongan
yang sedang dJilaksanakan
aleh kerajaan negeri,” ka-
tanya ketika ditemui selepas
kunjungan e,

Kunjungan itu bertujuan
membincanghkan projek-pro-
jek ditn pelaksanaan ugasan
FAMA i Sarawak.

Turur serta Menteri Pe-
modenan Pertaniandan Pem-
bangunan Wilayab Sarawak
1t Sei Dy Stephen Rundi

KUNJUNGAN HORMAT: Abang Joharl (¢enam kanan) maenesima kunjungan hormatdaripada FAMA

G Pencranan

Ltom, ADUN Setembumer-
angkap Ahli Loembaga Penga-
rah FAMA Miro Simuh, dan
Timbalin Ketua Pengarah
FAMA (OQperasi; Abdul
Rashwl Bahti,

Pengarah Kanan Peran-
cang Strategik Wan Fadzatul
Aniza Ismayatim, Pengaral
Bahagian Pembangunan
Institusi Pemasaran Nor-
salasvaty Abdul Kadir dan
Pengarah FAMA Negeri
Sarawak Abdul Ja'afar Lian
wirut hadir.

REGION: KL
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La akan dinaik taraf sebagai tarikan agropelancongan: KP FAMA

KUCHING: Medan Niaga Satok terutarmanya di kawasan benteng yang sedia ada akan dinaik taraf sebagai tarikan
agropelancongan. Perkara ini dinyatakan oleh Ketua Pengarah Lembaga Pemasaran Pertanian Persekutuan (FAMA) Datuk
Zainal Abidin Yang Razalli ketika kunjungan hormat kepada Premier Sarawak Datuk Patinggi Tan Sri Abang Johari Tun Openg,

kelmarin.
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Nilai jualan usahawan Sarawak FAMA cecah
RM483 juta

Utusan Sarawak, Malaysia

Nilai jualan usahawan Sarawak
FAMA cecah RM483 juta

KUCHING: Nilai jualan direkod-
kan oleh usahawan Sarawak
yang menyertai program
anjuran Lembaga Pemasaran
Pertanian Persekutuan (FAMA)
pada tahun lepas mencecah
RM483 juta.

Ketua Pengarah FAMA,
Datuk Zainal Abidin Yang Razali
berkata, jumiah itu melibatkan
penyertaan 6,760 usahawan.

“Sebanyak 13 projek dilak-
sanakan oleh FAMA pada tahun
lepas untuk membantu usaha-
wan tani di negeri ini.

"Secara keseluruhan juga
sebanyak 210 cawangan ber-

\I:ailan_ industri pertanian dan -

pemiagaan di bawah FAMA
telah dibuka di sini pada tahun
lepas,” katanya kepada pem-
berita selepas mengadakan
kunjung hormat kepada Premier
Sarawak, Datuk Patinggi Tan
Sri Abang Johari Tun Openg di
Wisma Bapa Malaysia di sini
pada Khamis.

Tambah beliau, Medan Niaga
Salok terutamanya di kawasan
benteng yang sedia ada akan
dinalk taraf sebagai tarikan
agropelancongan di mana pe-
ngunjung boleh mendapatkan

PAGE: 27 PRINTED SIZE: 98.00cm?
ITEM ID: MY0049006524

hasil pertanian, makanan dan
juga melakukan aktiviti hiburan |
siang dan malam. -/l

-

REGION: KL
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KUCHING: Nilai jualan direkodkan oleh usahawan Sarawak yang menyertai program anjuran Lembaga Pemasaran Pertanian
Persekutuan (FAMA) pada tahun lepas mencecah RM483 juta. Ketua Pengarah FAMA, Datuk Zainal Abidin Yang Razali berkat
jumiah itu melibatkan penyertaan 6,760 usahawan."Sebanyak 13 projek dilaksanakan oleh FAMA pada tahun lepas untuk
membantu usahawan tani di negeri ini.
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Medan Niaga Satok bakal dinaik taraf

Utusan Sarawak, Malaysia

Page 1 of 2

KUCHING: Premier Sargwak, Datuk
Palinggl Tan S Abang Johar| Tun
Openg menerima kunjungan hormat
daripada pengurusan tertingg! Lem-
paga Pamasaran Perlanian Perss-
kutuan (FAMA) di Pejabat Premler
Sarnwak, Tingkat 22, Wisma Bapa
Malay#ia, Kuching petang Khamis.

Manurul Kelus Pengarah FAMA,
Date’ Zalnal Abidin Yang Rozalll, Medan
Miage Saiok terutamanya di kawasan
benteng yang sadia ade akan dinalk
taraf esbageil tarikan agropelancengan
yRNg mana pangunjung boish mends-
palkan hesil pertanian, makanan dan
juga melakukan aktivitl hiburn sisng
dan malem.

“Pansiktarafan Modan-Niaga Satak
Inl juga akan manjadl pamangkin kepa-
da psmbangunsn pelancongan yang
sadang dllakeanakan aleh Kerajsan
Sarawak,” katanya ketlka ditemul
pemberite

Semeniara Hu. katanys, kunjungan
kepada Premiar Sarawak adalah bartu-
juan membincangkan projak dan pelak-
sanaan fugesan FAMA di Sarawak.

Turut hedir. Merteri Pemodenan Per-
tanian dan Pembanguman Wilayah Sa-

. rawak, Date Srt Dr. Stephen Rundi WHom,

‘ ” i ﬁb,,_th OZOTOINT "I I'? XD 4""*’”’“:9"&

S LIS IS T s e P
. K«ENANG‘!H.... Datuk Tan Si Abang Johari Tun Openg merakam gambar bersama-sama Ahll Pengurusan Tertinggi Lembaga Pemasaran
Pertanian Persekutuan (F selepas sesi kunjungan hormat,

ADUN Sarembu merangkap Ahll Lam- Abdul Rashid Bahri, Pangarah Kanan ngunan Inslihig! Pemasaran, Norsalawaly

" baga Pangarah FAMA Mio Simuh, Tim- Perancany Strateglk, Wan Faizetui Aniza  Abdul Kadir dan Pengarah FAMA Negen

balan Katua Pengarah FAMA (Operasi), Ismayatim, Pangarah Bahagian Pemba-  Sarawak, Abdul Ja'afar Lian.
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KUCHING: Premier Sarawak, Datuk Patinggi Tan Sri Abang Johari Tun Openg menerima kunjungan hormat daripada
pengurusan tertinggi Lembaga Pemasaran Pertanian Persekutuan (FAMA) di Pejabat Premier Sarawak, Tingkat 22, Wisma

Bapa Malaysia, Kuching petang Khamis.



20227H23H @ 2774R

(G75H23HI) #ESBE20195F, SF 135 AT BWHEA" (asam
pedas) FMASLERAeRE, SHETERINERIGHEDTHEISE, B
#2508 B P EINZEEREHE D!

ADVERTISEMENT

N S S S

Excellert Senyie is Uur Comamilnieat

ASSIGNGrour

RMEIRETERIEAELCRALBEIREE (MpSEd) BREEEN
iE, BEFINKSLERAS, Bl3F135ARBRMDRILTR.

Tl

ESHBESAREHRBYIERTT, ERITPRF120#HTH"250 ARERER
#'ME, BAEABEAMM—BIEE, BRI TF 1R RICER250A, #FiE
RN ERNERSETREEN AR T ISHARES, EXAREH.



3BEEEENADEZE, SFA—RFRTEERERA.

/N1 2%

SEEERM. M. SREERESERNEZEITBAES, Fes/h NG
" N12%, EHREZ2SEFNES TRIERRT, REZENUXRE
BRI R XM ISBRE), FearORE FMEDRAMEE, —E2R
BRERAD

I

FN12%, HRIFELR/MIZE5E () , BEFEES TR,



NSRS 250 AR R RBENZ E6, UBRIBFIAXSLRAS, K238
AR T REREIEE,

REMASINS0RSRE CRDNPEREYE, WA250 AT EAEBREAEN.

ADVERTISEMENT



