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Malaysia-Indonesia perkukuh kerjasama dua hala dalam bidang
sekuriti makanan, pertanian

Mohamad Sabu (kiri) ketika mengadakan pertemuan
bersama Duta Besar Indonesia di Malaysia Hermono di

Menara Lembaga Pertubuhan Peladang, pada Selasa. -
| Foto Facebook/Mohamad Sabu

KUALA LUMPUR: Malaysia dan Indonesia akan
memperkukuh kerjasama dua hala dalam bidang sekuriti
makanan menerusi perdagangan agromakanan serta
kerjasama teknikal pertanian bagi menjamin sumber

" makanan yang mampan dan berterusan.

Kementerian Pertanian dan Keterjaminan Makanan (MAFS) dalam kenyataan memaklumkan perkara
itu dibincangkan dalam pertemuan antara Menterinya Datuk Seri Mohamad Sabu dengan Duta Besar
Indonesia di Malaysia Hermono di Menara Lembaga Pertubuhan Peladang di sini, pada Selasa.

Menurut kenyataan itu, kedua-dua negara berkenaan turut bersedia untuk memperkukuh kerjasama
dua hala dalam bidang pertanian termasuk kerjasama di bawah platform serantau ASEAN.

"Dalam hubungan ini, Indonesia merupakan Pengerusi ASEAN bagi 2023 manakala Malaysia ialah
tuan rumah bagi Mesyuarat Menteri Pertanian dan Perhutanan ASEAN (AMAF) ke-45 pada tahun ini.

"Sebagai Pengerusi ASEAN, Indonesia bersetuju memberikan fokus terhadap sekuriti makanan di
rantau ini," menurut kenyataan itu.

Dalam pertemuan berkenaan, kenyataan itu menyebut Mohamad dipelawa ke Indonesia bagi
melihat dengan lebih dekat kejayaan pembangunan industri padi yang telah mencapai 100 peratus
bagi Tahap Sara Diri (SSL) untuk menampung keperluan dan penggunaan beras domestik negara
berkenaan.

Selain itu, Indonesia juga bersedia untuk mengeksport jagung bijian dan produk ternakan seperti
daging, susu dan telur ayam bagi memenuhi keperluan Malaysia.

Pertemuan hari ini turut dihadiri Timbalan Ketua Setiausaha (Dasar) MAFS Datuk Azah Hanim Ahmad
serta pegawai kanan kementerian selain wakil Kedutaan Indonesia di Malaysia.

-- BERNAMA
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Green turtle carcass
found on Labuan beach

LABUAN: A giant green sea turtle also known
as Chelonia Mydas was found dead on

Kampung Sungai Labu beach yesterday, with

authorities saying it could have been hit by a

boat propeller.

A villager spotted the carcass at 7.28am
and alerted Bernama photographer
Mugqtadir Halim, who then reported to the
Labuan Fisheries Department. |

Its director Faizal Suhaili Ibrahim said the
turtle was believed to have been washed up
on the beach, which is popular with visitors
on weekends.

“We found severe injuries on the body.
The tissue was bloated and smelly, md1ca11ng
.the turtle has been dead for several days,” he

said.

Green turtles are found mainly in tropical
and subtropical waters.

. Like other sea turtles, they migrate long
distances between feeding grounds and the
beaches from where they hatch.

“The green sea turtles, which are classified
as endangered species, are under high risk of
extinction if threats to their survival are not
addressed,” he said. - Bernama
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Aresldent looking at the carcass of the Green Turtle at the beach of Kampung Sungai Labu, — Bernama photo

Large green sea turtle found
dead on Labuan beach

LABUAN: A giant green sea turtle
(Chelonia Mydas) was found
dead on the Kampung Sungai
Labu beach here Tuesday, with
authorities saying it could have
been hit by a boat propeller.

A villager spotted the carcass
at 7.28 am and alerted Bernama

photographer Mugtadir Halim,

who then reported to the Labuan
Fisheries Department.

Labuan Fisheries Department
director Faizal Suhaili Ibrahim
said the metre-long turtle was

believed to have been washed up
on the beach, which is popular
with visitors on weekends.

“We found severe injuries on
the body. The tissue was bloated
and smelly, indicating the turtle
has been dead for several days,”
he told Bernama.

Green turtles are found mainly
in tropical and subtropical
waters. Like other sea turtles,
they migrate long distances
between feeding grounds and the
beaches from where they hatch.

Classified as endangered,
green turtles are threatened by
overharvesting of their eggs,
hunting of adults, loss of nesting
beach sites and risk being caught
in fishing gears.

“The species is under high risk
of extinction if threats to their
survival are not addressed,” he
said.

On Sept 17, 2022, a dead green
turtle (with injury marks on its
body) was found at the Mawilla
beach here. — Bernama

Powered by: @isentia
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Bangkai penyu hijau ditemui

terdampar di Labuan

LABUAN - Seekor penyu
hijau (chelonia mydas) di-
temui mati di pantai
Kampung Sungai Labu
pada Selasa dipercayai
terkena kipas enjin bot.

Pengarah Jabatan
Perikanan Labuan, Faizal
Suhaili berkata, penyu
yang berukuran hampir
satu meter panjang itu
dipercayai telah dibawa
arus ke pantai peranginan
tersebut beberapa hari
lepas.

“Kami mendapati ada
kesan kecederaan teruk
(pada badan penyu) teta-
pi tisu telah kembung dan
berbau, menunjukkan
bahawa penyu itu telah

mati beberapa hari,”
katanya.
Bangkai penyu

berkenaan ditemukan
oleh seorang penduduk
kampung pada 7.28 pagi
Selasa dan Dbeliau
memaklumkan kepada
jurufoto Bernama, Mug-
tadir Halim™yang ke-
mudiannya melaporkan
penemuan itu kepada
Jabatan Perikanan
Labuan.

FOTO: BERNAMA

Seorang penduduk menunjukkan bangkai seekor penyu
agar (green turtle) yang ditemui di pantai Kampung
Sungai Labu, Labuan pada Selasa.

Penyu hijau merupakan
spesies yang biasa ditemui
di perairan tropika dan
subtropika dan seperti pe-
nyu lain, spesies itu me-
lakukan migrasi jarak jauh
di antara tempat makan
dan pantai ia menetas.

Reptilia itu dikla-
sifikasikan sebagai spesies
terancam akibat aktiviti
pengambilan telur, pem-
buruan, terperangkap da-
lam peralatan menangkap
ikan dan kehilangan tem-

pat bertelur.

“Spesies itu dalam
risiko tinggi diancam
kepupusan jika an-
caman terhadap ke-
langsungan hidup spe-
sies itu tidak ditangani,”
katanya.

Pada 17 September
2022, seekor penyu hi-
jau dengan kesan ke-
cederaan pada badan

ditemukan di Pantai
Mawillah di sini. -
Bernama



Blieliag
- ‘BAuelRy ‘UBING@S 000'09NH
24 000'0SNY 1edep ndwew
UBE JBSES B ‘UBUNINISSSY UBY
-JeEjUBLIP JedEp Ul Yeue) BAUBIY
-8s ‘Uengss ppo‘gelnNy eBBuly
000'SzNY uebBueind uebusp
11 Buepe; ymun ueseipasip Buek
yeuey epeduep snjelad g eunb
eAuey ey Ul BSEW BpRY,
‘lur erefisu 1p jeAyel
uep essusl ebiem epeday jee;
-Uew Laqwew eAedns usueyeLL
UBIBLUB|SSSY UBP uelelsSs|
-2 ipfalqo ueyesexpadwsai iBeq
Isedidse noelwsww jedep ueeusy
-leq eweselay deseyieg pewiyy
wiyeiq) ueg ynjeq ‘euimeq
S,wiyeig uendwiny Jnyasyg
Isniabuad ‘nu eped weeq
| INgesie) Wwey Wefep 1p
IUey ¥Sop Ip [enlip uexe ueweue)
IISBYy yequieusw uep edueiey|
« uexeunBip yepn nejey Buekes
‘Buosoy uep Jeiqia) yeue] nyew

3el el geqes ebnl u Buepe,
ueeynquied “(Buepe)) uis |p eliey
yajog umBunwu Jelejag Bunguues
nBBuny yeBusy BueA seue neje
eliey yey Bued ueis) 16eq B ‘el
-eBau uejelUB|BSaY EbRlUBLL SER
-n} ueysnie] dejey el066uy,
“(NLy) eisheepy

elajua] ueieybuy uesslea
uep ejobbue epss lemebed efien
-9 Ilye epedey eAeliey Buen)
-ad Laguew |exeq uie| eiejue
- emeles epss yeqes ‘yebus|
‘uelelag ‘eleyn-uoz denes oy
ueysenjiadip uesie BueA ny Buep
-] desuoy| ‘ejeyiaq esolwez

‘ese[ag eped sewan 1p uippniens pais way P uﬂma ESE..._.

Iseidaju] Suepe] [p ueyeyEsSNIP
o P - 5 ]

e)eusd) epe
isesbaju buepe;

Bued o ue
= g

weue)
2 # o

JRYTPW (1ipY) OsOwIEZ

‘seda|
unuey By G| Isesedaiaq einw uep
Bumaq s,Wwiyelg ueindwiny jesu
-BAS MeUe njiel pyg ups eleesaq
eweselisy uebusp WL 166un
-18} uesninBuad eyesn ueyedn.
-8l Nyl 1exe G senjes Buepe

‘BSE|8S eped
uis 1p seuwsn) ‘uippnfesis peAs
way Ip jeleq eiejua| i1selbeyu|
Buepeq ueywselew seds)
-as eAueley | ‘eleyes oziny (enl
ey (dey oe Y Uetesed Ip ojpjes
1119 BAUYOUOD ‘Uesesed BpRduEp
yeinw yige| ebsey ueyjedepustu
y}nun ejobbue ueyifeqey ideje;
uebugind [esed iy ey efesg,,

‘ueinfes-inAes eAu
-BY UBYNQ I[BXes Bnwias uesen|
-8Y yejoq ljsaw Buepe| ‘ure| uoz
Ip 3enqip ebnl ewes g| ‘ysusyaid
-lIoY Yigal ‘ljeyes enwias ndijaw
nad el 1pef isesfejul Guepe| &l
qeqas ‘uyl uep Buigquiey ‘wede
epeday| ueysenped ueye jueu

day
senpad Wal

T¥NOISY¥N

NYISYH
HYNIS

€303/3/S1

‘NNP Yepnuw epuag-epueq jeng
B ‘Iur' jeme 1eyBuniad eped,

‘jelep eieyua) ebiem dnpiy
BIES S0y Lyjuebupaw njueguusu
snb |exes ‘uesesed 1p Buipueg
-12q yeinw yige| smesad g
efiiey eped yeseq uebuereq Uey
-1edepuatu exaiaLL URYUB|ogLUSLL
uep ejobBue uenpaday 1ynuswu
-aw 1Beq el ‘ByEMIeq NelRg

. ‘uez

PYOW SSoie7 1S Ue] [elausp
leleq elojua| ewlbued eiey
‘Buejep uese esew eped wey
denjes |p uexeUla) mIADE BpEd
-2y Nyl ueesBue isesBbequ
Buepe| ueysenpadweaw
ymun Buesuelsw (N L)
eisAeepy jeiRQ RISU

NIdINV.L

{einw yigs
snjesad (¢ ebuey
eped yeseq uebueleq
ueyiedep eyaiauw
ueyyajoquiaLL
‘ejobbue
uenpadasy 1ynuad



SIMo

KON TRMPORAR:

19

MUKA

K2

3
:

KOSMO

kera

f
H

15/2/2023

=
=
e
-V



RUANGAN  MUKA

15/2/2023

KOSMO

Bagan Nakhoda Omar untuk ditual haslinya.

!EGINImmMmemmmmmm PARA di sekitar K ] iran Pantal
Selangor.

di Sabak Bernam,

EWAKTU menelusuri perairan
Sabak Bernam, Selangor
+ baru-baru ini, penulis
melihat seorang lelaki asyik
menangguk kerang di sebuah
kawasan tidak jauh dari Pantai Bagan
Nakhoda Omar.

Pada wajahnya terukir senyuman
apabila setiap tanggukannya dipenuhi
dengan kerang-kerang pelbagai saiz
yang sudah ideal untuk dijual kepada
pembekal.

Di atas bot sampannya pula sudah
ada dua bakul yang dipenuhi dengan
hasil kerang yang dikaut sejak awal pagi
ketika air pasang.

Aktiviti tersebut sebenarnya sudah
menjadi rutin tahunan buat seorang
nelayan, Mohd. Noh Tkanan, 38, yang
merupakan pengusaha kebun kerang.

Menurut bapa kepada seorang
cahaya mata itu, biasanya awal tahun
merupakan musim ‘menual’ kerang yang
telah diternak dalam kitaran kira-kira
setahun.

“Ternakan kerang merupakan antara
kegiatan ekonomi penduduk di Sabak
Bernam terutama di kampung-kampung
sekitar Pantai Bagan Nakhoda Omar, rata-
rata penduduk di sini mempunyai kebun
kerang di kawasan persisiran pantai.

“Biasanya sekitar awal bulan iaitu
Januari dan Februari adalah musim
menuat hasil kerang daripada aktiviti
pembenihan yang dilakukan sekitar
Februari dan Mac tahun lalu,” katanm
kepada K2 baru-baru ini.

Tambahnya. hasil tuaian tahun
ini dilihat bertambah baik meskipun
perairan Sabak Bernam masih dalam
fasa pemulihan untuk memperbaiki

kualiti habitat kerang.

Merujuk portal MyAgrl, kerang
mempunyai banyak spesies tetapi hanya
sebahagian daripadanya sahaja yang
dimakan dan diternak secara komersial.

Spesies kerang darah merupakan

. ‘Menuai’ kerang darah

Penumalunlmﬂm

* DiMalaysla, kerang secara komersial
boleh dijumpai di sepanjang Pantal Barat
Semmam Ma.layﬁa

= Antara negeri yang menjadl pengeluar
kerang adalah Johor, Melaka, Selangor,
Kedah dan Perak

= Di projek
melibatkan tiga daerah utama iaitu Klang,
Kuala Sabngnr dan Sabak Ba'nam
* Spesies yang biasa dln'lakan oleh
masyamkat Iw:laysla adalah kmngdamh

. Kzranqhidtq:ldlperrnukaaﬂdasardanbdeh
bersembunyi di dasar lumpur perairan

Pantai Barat Semenanjung
Malaysia terutama di kawasan
pantai berlumut dan berselut
seperti di Johor, Melaka, Selangor,
Kedah dan Perak.
Namun begitu, disebabkan
masalah pencemaran berlaku
kemerosotan pembenihan kerang.
Sebagai inisiatif untuk
menangani masalah tersebut,
Jabatan Perikanan
melaksanakan ternakan

sejenis kerang yang biasa dimakan oleh Kerang darah hidup di permukaan
masyarakat Asia Tenggara terutama di dasar dan baleh bersembunyi di dasar kerang melalui program
Malaysia. Kerang jenis kerang darahlah lumpur perairan pantai. 3 3 konsep kebun kerang di

yang diternak oleh pengusaha di Sabak kerang di Malaysia secara.
Bernam itu. ¥ sepanjang |
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Menurut media, projek kebun kerang

dilaksanakan oleh Jabatan Perikanan
Negeri Selangor pada tahun 2008
dengan melibatkan tiga daerah utama
sebagai kawasan ternakan iaitu Klang,
Kuala Selangor dan Sabak Bernam.

Inistatif hasil cetusan idea bekas
Anggota Dewan Undangan Negeri
(ADUN) Jeram, Datuk Amiruddin
Setroitu dilihat banyak membantu

kan taraf hidup nel;
:h negeri Selangor dengan tambahan
pendapatan RM2 500 hingga RM3,000
sebulan. :

Projek tersebut bertujuan
meningkatkan pengeluaran akuakultur
negeri yang disertai nelayan tradisi
secara berkumpulan dengan jumlah
anggota antara lima hingga 10 orang bagi
setiap lot ternakan.

Menyahut inisiatif yang dilaksanakan
Jabatan Perikanan Negeri Selangor,
penternak kerang, Mohd. Fadli Rusni,
45, bersama rakan turut mengusahakan
kebun kerang yang telah dijalankan di
tapak seluas 50 hektar di perairan Bagan
Nakhoda Omar di Kampung Simpang
Empat, Sabak Bernam.

Berkongsi pengalaman
mengusahakan kebun kerang, lelaki
asal Sabak Bernam itu memberitahu,
terdapat banyak cabaran yang dihadapi
sepanjang empat tahun mengusahakan
kebun kerang.

“Mengusahakan kebun kerang
memerlukan pemantauan rapi kerana
setiap kitaran mengambil masa antara
lapan ke 14 bulan dan sepanjang tempoh
itu kita harus pastikan benih-benih
yang ditebar di tapak kebun membesar
dengan sekata serta mengikut tempoh
masa vang dianggarkan.

“Setiap tiga ke empat bulan selepas
aktiviti pembenihan dijalankan, kita
akan turun ke kebun untukmemantau

b kerang, jikaia
saiz tertentu ia perlu diserakkan supaya
pembesaran tidak terbantut atau mati”
ujarnya.

Tambahnya lagi, sepanjang G
menternak kerang, bapa kepada enam
cahaya mata itu pernah berhadapan
dengan episod malang apabila hasil

pendapatan turut berkurangan.
Katanya, pada peringkat awal,
pulangan hasil ternakan amat
memberangsangkan, namun ia sedikit
berkurang sejak beberapa tahun ini
kerana keadaan tapak ternakan yang

terjejas.
“Menternak kerang punyai risiko,
jika kerang tidak mencapai saiz matang
sekitar 28 milimeter {a tidak baleh dijual
atau dituai, malah kerang yang lebih
kecil juga harganya lebth murah.
'mdikmanajummnmtmﬁh

kerang tercemar dan

dimakan, hal ini bergantung kepada
hasil penyelidikan

oleh wakil dari

daripada
dilalukannya
Mengusahakan kebun kerang
memerlukan pemantauan rapi
kerana setiap kitaran mengambil
masa antara lapan ke 14 bulan dan
sepanjang tempoh itu kita harus
pastikan benih-benih yang ditebar
di tapak kebun membesar dengan
sekata serta mengikut tempoh

* masa yang dianggarkan.”

PERAIRAN yang menempatkan
kebun-kebun kerang.

Jabatan Perikanan yang akan memantau
kualiti kerang semasa ternakan dan
selepas ditual,” kongsinya.

Tambahnya, setiap tualan, penternak
akan dapat mengumpulkan kira-kira
1,000 guni hasil kerang.

Seguni kerang dengan berat kira-kira
70 kilogram dijual pada harga minimum
sekitar RM350 seguni, namun mengikut
Mohd. Fadli harga kerang biasanya
berubah ada ketikanya lebih tinggi
daripada biasa.

Ceritanya lagi, mengusahakan kebun
kerang awalnya merupakan aktiviti yang
dirancang untuk menambah pendapatan
nelayan, namun ia kemudian menjadi
sumber pendapatan utama.

Katanya, hal ini berikutan impak
daripada projek kebun kerang tersebut +
yang mendapat sambutan dan hasilnya
yang dapat memenuhi permintaan
pasaran.

'Kehun keremg 1ini boleh rneruadl

utama

tradisional dan saya telah memhuknkm
perkara itu sejak menjalankan
‘penternakan ini dari mula ia
diperkenalkan.

“Menternak kerang membuka satu
peluang baharu khususnya buat nelayan
untuk menceburi bidang baharu dan
dalam masa sama menjana pendapatan

.. mereka” ujarnya
mengakhiri bicara.

Kerang bernutrisi tetapi boleh tercemar

HIDANGAN kerang merupakan antara
sajian makanan laut yang menjadi pilihan
rakyat Malaysia ketika menjamu selera.
Dalam beberapa kajian yang
dibuat dan direkodkan di jurnal-
jurnal kesihatan, kerang mempunyai
khasiat tersendiri yang membantu
membekalkan zat kepada tubuh badan.
Menurut perkongsian pengamal
perubatan, Dr. Zubaidi Ahmad di laman
Facebook, kerang merupakan makanan
yang digalakkan untuk makan bagi
menambah sel darah merah.
*100 gram hidangan kerang 3
mengandungi lebih kurang 3.0 miligram
zat besi iaitu 17 peratus daripada jumlah

keperluan harian.

“Jumlah kandungan zat besi di
dalam kerang mungkin berubah-ubah
mengikut jenis dan tempat kerang,
namun zat besi di dalam kerang masih
tidak akan mengecewakan,” katanya.

Tambahnya, selain kerang, tiram juga
boleh dimakan secara berganti-ganti
untuk meningkatkan sel darah merah.

Eongsinya lagi, zat besi terkandung
dalam kerang merupakan sejenis
mineral yang membawa oksigen dalam
hemoglobin atau sel darah merah ke
seluruh tubuh sehingga sel-sel badan
dapat menghasilkan tenaga.

Sementara itu, berdasarkan kajian

Fakulti Ilmu Rawatan Dan Kesihatan.
Universiti Muhammadiyah Semarang,
Indonesia, kerang terutama kerang
darah merupakan sumber makanan
berkadar protein tinggi. Ia juga
mengandungi asid amino penting yang
lengkap dan seimbang.

“Kerang darah bagus untuk dimakan
orang ramai terutama ibu mengandung
dan kanak-kanak. Namun, oleh kerana
kerang merupakan salah satu makanan
berasal dari laut, ia sangat mudah
terdedah kepada logam berat, salah
satunya plumbum yang berasal dari
pembuangan sisa kilang atau industri,”
tulisnya.

DR. ZUBAIDI
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ADA lebih 50 jenis pokok anggur diusahakan Mohd. Hisham Md. Isa di tapak

Empat, Alor Setar, Kedah. - UTUSAN/JAMLIAH

Isa menanam anggur di sekitar halaman rumahnya.

Oleh JAMLIAH ABDULLAH
gayautusat@medamia.commy

ERMULA

sekadar hobi dan

berkeinginan untuk

menjadi makanan

seisi keluarga, hari
ini, seorang pengusaha tapak
semaian di Simpang Empat,
Alor Setar di Kedah, berjaya
menanam kira-kira 50 jenis
anggur.

Kebun anggur diusahakan
sejak 10 bulan lepas itu kini
tumbuh merimbun di tapak
semaian yang merupakan
perkarangan kediaman Mohd.
Hisham Md. Isa, 49.

“Teringin makan anggur
petik sahaja,” katanya
berseloroh ketika Utusan
Malaysia mengunjungi
kediamannya di Simpang
Empat, baru-baru ini.

Mengapa tidak kerana
anggur berkenaan sudah
mula berbuah dan paling
menyeronokkan, ia sangat
enak dan fuicy, setanding
anggur import yang boleh
dibeli di pasar raya.

Menurut Mohd. Hisham,
ada kira-kira 50 spesis anggur
ditanamnya.

Antaranya adalah daripada
baka terbaik dan popular
seperti Jupiter, Casanova,
Natatie, Red Globe, Sunny
Dolce, Red Romance, Angelica,
Nina Queen dan Carnival.

Kebanyakkan baka
anggur berkenaan, didapati

ANGGUR tidak perlu disiram selalu.

Anggur Simpai
'Empat manis, ¢

ADA kira-kira 50 spesies anggur ditanam Mohd. Hisham, antaranya Casanovc
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GAYA TANI

cuaca tempatan.”

dari Indonesia yang
dikatakan semakin rancal
mengkomersialkan tanaman
tersebut.

Ada juga baka anggur yang
dibeli dari Amerika Syarikat
{AS), Jepun dan India.

Kebanyakan baka-baka
dimiliki akan ‘dikahwinkan’,
bagi membolehkan ia
menyesuaikan diri dengan
cuaca tempatan.

Penanaman anggur tidaklah
serumit yang disangka - |
kebanyakan orang kerana pada
asasnya, penjagaannya sama
sahaja seperti pokoh buah-
buahan y

yang lain.
Mohd. Hisham berkata,

ramai yang rasa malas nak
tanam anggur kerana pada
sangkaan mereka, ia tidak
sesuai dengan cuaca negara ini.

Realitinya, tumbuhan
menjalar itu sangat sesuai
ditanam di negara Asia,
termasuk Malaysia yang
cuacanya panas dan lembab,
berbanding Barat yang
memiliki cuaca empat musim.

“Anggur perlukan cuaca
panas sepanjang masa. [a
juga tidak suka kepada hujan
kerana boleh mengakibatkan
daunnya berkarat, manakala
buahnya tawar. Ramai juga
yang takut tanam anggur sebab
faktor hujan.

“Namun, tidak salah
mencuba. Bagi yang mahu
cuba tanam, saya sarankan
buat rumah hijau berukuran
tiga meter persegi sahaja. Kecil
pun tak mengapa, janji boleh
tanam dua tiga pokok sebagai
percubaan,” katanya.

Ujarnya aspek penjagaan
juga tidak rumit, di mana ia
memerlukan baja dan racun
sama seperti tanaman lain.

“Begitupun, saya syorkan
racun organik sahaja untuk
hapuskan serangga termasuk
hama merah yang suka makan
bunga dan daun. Menyiram
pula tidak perlu terlalu kerap
sebab pokok anggur tidak
boleh menakung air. Itu kita
syorkan tanah yang dicampur
bersama sekam padi®
jelasnya.
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Kawasan pejabat jadi
kebun timun, halia

Oleh AIMUNI TUAN LAH
utusannews@mediamuliacommy.

GUA MUSANG: Pertubuhan Pe-
ladang Kawasan (PPK) Gua Mu-
sang memanfaatkan lokasi ter-
biar di kawasan pejabat dengan
mengusahakan 4,000 tanaman
halia dan timun secara fertigasi
sejak tiga bulan lalu.

Projek kelompok yang diusa-
hakan oleh 10 ahli PPK itu bagi
menstabilkan bekalan sayur-
sayuran kepada penduduk ‘se-
tempat. -

Pengurus Projek PPK Gua
Musang, Abu Mohsein Setapa
berkata, sebanyak 2,000 polibeg
timun batang yang diusahakan
itu sudah berjaya mengeluarkan
hasil lebih 100 kilogram sehari
sejak akhir bulan lalu.

Menurutnya, PPK Gua Mu-
sang menjangkakan hasil tuaian
keseluruhan timun itu mampu
mencecah sehingga tujuh tan
semusim.

“Satu polibeg mampu meng-
hasilkan tiga hingga empat kilo-
gram buah timun sehari, Purata
hasil buah timun batang dalam
sehari kita mampu tuai antara
100 sehingga 500 kilogram (kg)
sehari.

“Projek ini mampu menge-
luarkan buah timun yang ber-
kualiti sekali gus menerima per-
mintaan tinggi apabila harganya
mencecah RM6 sekilogram di
pasaran tempatan baru-baru
ini” katanya ketika ditemui di

MOHD. Zulharman Zakaria (berdiri)

.‘ ' ;;-: ﬁ} ‘,j ;

medihat ahll PPK Gua Musang

di sekitar Gua Musang.

Kelantan. - UTUSAN/AIMUNI TUAN LAH

pekarangan pejabat PPK Gua
Musang di Bandar Baru, di sini
semalam.

Sementara itu, Pengurus Be-
sar PPK Gua Musang, Mohd.
Zulharman Zakaria berkata, pi-
haknya bersyukur apabila Lem-
baga Pertubuhan Peladang (LPP)
memberi peruntukan sebanyak

RMB80,000 bagi menjayakan pro-
jek fertigasi gantungitu.
Katanya, selain mendapat
perolehan hasil daripada projek
berkenaan, pihaknya juga ingin
memperkenalkan sistem ferti-
gasi kepada ahli PPK dan pen-
duduk setempat yang datang ke
pejabat PPK Gua Musang,.

DALAM
~ NEGERI

Bermula sebagai peladang, kini miliki taman ruminan

KLUANG: Tiada siapa menyang-
ka, bermula sebagai seorang pe-
ladang hampir 20 tahun lalu yang
menternak lembu daging serta
kambing kini membolehkan se-
orang wanita berjinak-jinak de-
ngan aktiviti agropelancongan.
Pengarah Cattle Queen Park
(CQP), Agim Marzuki berkata,
taman ruminan yang menem-
patkan haiwan ternakan seperti
kambing, biri-biri, kuda, lembu
dan rusa dan kini merupakan
bidang tambahan bagi syarikat-
nya, Lazuli Sdn. Bhd. yang sebe-

lum ini memberi fokus terhadap

bidang penternakan.

Beliau berkata, pembukaan
pusat agropelancongan itu se-
cara tidak langsung memberi-
kan peluang kepada pihaknya
mempromosikan produk ladang
yang mempunyai lebih 5,000

ekor ternakan.

“Mula dibuka pada awal ta-
hun. 2020, CQP kini sudah di-
kunjungi lebih 10,000 pelan-
cong dari dalam dan luar negeri
atas kapasiti sebagai taman ru-
minan pertama di negara ini dan
negeri Johor.

“Kami juga menawarkan pa-
kej lawatan sambil belajar ke-
pada pelbagai pihak yang ingin
mendalami selok belok penter-
nakan haiwan ruminan ini,” ka-
tanya pada Majlis Pengiktirafan
Cattle Queen Park (CQP) sebagai
Taman Ruminan pertama di Ma-
laysia semalam.

Sementaraitu, Pengarah Tou-
rism Malaysia, Muhamad Nasir
Pahmi mengakui taman rumi-
nan tersebut mempunyai tari-
kan tersendiri untuk menggamit
kedatangan pengunjung.
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AQIM Marzuki (dua dari kiri) dan Muhamad Nasir Pahmi (tengah) memberi
di Taman Ruminan CQP, Kluang. Johor. - UTUSAN/ADNAN IBRAHIM
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makan biri-biri yang diternak



