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Hidroponik penyelesalan _,e;

TN : - Kota Bham Banjlr yang kerap

Yaacob, berkata pro

" hampir RMI00,000itu mula bero-
perasi seak Mei aln dengan ker-

| jasamaJabatan Pertanian Kelan-
" tan dan kini sudah merekodkan
’ empat kali tuaian hasil sayuran,
* Beliau berkata, sistem hidro-
- ponik membolehkan tanaman

ditemui di Kampung Sri Kulim, baru-baru ini. (FotoBERNAMA) tanpa tanah walaupun di ka-

Fy » ‘ _ seperti salad bayam kangkung,
Badnl Huhﬂm bersama Barih menunjukkan salad yang duanam ketlka daun sup dan sawi hidup subur

Wasan banjlr kerana tanaman
diletakkan di atas struktur ting
glyangmudah dialih.
“Peserta dilatih mengguna-
kan sistem automatik Nutrient

Film technique (NET), dengan

1 air baja mengalir sepanjang
- masa untuk memastikan tana-

man sentiasa sihat.
 “Setiap pusingan tuaian me-
ngamhll masa kira-kira empat

segar memberi pulangan luma-
yan selain menampung kos ope-

rasi komuniti,” katanya baru
baru ini.
Setiap kali tualan antara 200
hingga 300 pokok salad dihasil-
kan dan sebahaglannya dijual
kepada peniaga nasi ayam, bur-
ger dan pasar tani berhampiran.
- Hasil keunturigan turut di
salurkan ke dalam Tabung Ko-
muniti Sejai MADANI bagi
membantu keluarga yang me-

merlukan, khususnya  ketika

musmbanmataukecemasan
“Kami tidak mengejar un-
tung individu, sebaliknya mahu

minggu dan hasil jualan sayur

tanian kawasan bah

membma semangat komunm -
dengan 30 peratus hasil jualan

- disumbangkan semula untuk fa-

edahbersama,” katanya.

Melihat kejayaan fasa per-
tama, JPKKP Sri Kulim me-
rancang menambah dua lagi
rumah hijau untuk memperluas
tanaman kepada sayur berbuah
sepem terung mnn dan tomato
ceri,

Badrul Hlsham berkata pro-
jek ini bukan sahaja menjana
pendapatan, tetapi juga me-
nyumbang kepada keteaminan
makanan tempatan dan mem-
bantu ekonomi setempat, sam-
bil menjadi contoh bahawa per-
tanian moden boleh dijalank
walau di kawasan banjr dengan
ilmn dan kesungguhan,

Suri rumah, Bariah Yaaco

yang turut menyertal projek ity,
Im b_eh fid

peroleh pendgpatan :
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KOTA TINGGI - “Sudah tiga hari kami
tidak turun ke sungai. Semua ikan
dalam sangkar habis mati, air sungai
jadi putih macam susu.”

Demikian luahan Tok Batin
Kampung Orang Asli Sayong Pinang,
Majid Jantan, apabila lebih satu tan
ikan di hilir Sungai Johor mati di-
percayai akibat pencemaran daripa-
da kolam sebuah tapak perlombong-
an yang pecah pada Jumaat.

Menurutnya, situasi itu me-

nyebabkan penduduk kampung yang

majoritinya bekerja sebagai nelayan

tidak dapat menangkap ikan sekali

gus hilang punca pendapatan.
“Kami bergantung sepenuhnya

pada hasil sungai. Tapi sejak air jadi

keruh putih dan berbau busuk, kami

langsung tak boleh menangkap ikan.

“Di hilir Sungai Johor
boleh nampak semua ikan
timbul dengan bau busuk
Pencemaran kali ini lebih
teruk berbanding sebelum . *
ini, yang hanya ber!aku dua atau tlga
hari.

“Tapi bilatengok keadaan sungal
sekarang, proses untuk pulihkan se-
mula akan ambil masa yang lama,”
katanya ketika ditemui pada Ahad.

Seorang lagi nelayan, Mazuri Mat,
39, turut terkesan apabila ikan yang
diterﬁak dalam sangkar di sungai itu,
yang sepatutnya dijual telah mati.

“Saya ada empat anak, tiga masih

PENCEMARAN
'SUNGAI JOHOR

t air Sungai Johor yang

jC}amigilr kecil: Majid

beféekb_lah. Bila semua
ikan mati, memang lum-
puh terus sumber rezeki
kami,” katanya sebak.
Pada Sabtu, Jabatan
Alam Sekitar (JAS) mengesahkan
bahawa bund silt pond atau kolam
takungan sedimen daripada aktiviti
pengorekan pasir di hulu Sungai
Johor, Kota Tinggi, telah pecah.
Pengarah JAS Johor, Dr Mohd
Famey Yusoff berkata, susulan ke-
jadian itu, Badan Kawal Selia Air
Johor (BAKAJ) telah mengarahkan
operasi korek pasir dihentikan ser-

ta—merta -

Sementara itu, Exco Kerja Raya,
Pengangkutan, Infrastrukiur dan
Komunikasi Johor, Mohamad Fazli
Mohamad Salleh, memaklumkan
paras kekeruhan air Sungai Johor
direkodkan meningkat kepada

37,400 Nephelometric Turbidity Unit

(NTU), berbanding paras normal se-

- kitar 400 NTU.

Katanya, kerajaan negeri telah
meningkatkan pelepasan air dari
Empangan Linggiu bagi mencairkan
lumpur serta menurunkan tahap ke-
keruhan.




3/11/2025

UTUSAN

MALAYSIA

DALAM NEGERI 8

Air Ulu Sungai Johor masih
tercemar jejas aktiviti nelayan

KOTA TINGGI: Air sungai Ulu

- Sungai Johor di sini, kekal war-
na putih susu meskipun ke-

jadian kolam cucian lombong
pasir pecah yang menjadi punca
pencemaran sudah masuk hari
ketiga, sekali gus menyebabkan
aktiviti nelayan di kawasan itu
lumpuh sepenuhnya.

Pengerusi Jaringan Perikanan
Masyarakat Orang Asli Parlimen
Tenggara, Jasni Amat berkata,
keadaan itu memberi kesan be-
sar kepada pendapatan nelayan
tempatan yang bergantung
hidup sepenuhnya kepada hasil
tangkapan sungai berkenaan.

Menurutnya, proses pemuli-
han sungai dijangka mengam-
bil masa sekurang-kurangnya
enam bulan berikutan kematian
besar-besaran pelbagai spesies
ikan seperti lampam, baung,
patin, toman dan udang galah.

“Sungai ini hendak pulih bu-

kan sehari dua. Sekarang, ikan

banyak mati dan air masih ber-
warna susul.

“Di Kampung Orang Asli
Sayong Pinang sahaja ada kira-
kira 16 nelayan berdaftar dan
hampir 10 lagi tidak berdaftar.
Secara keseluruhan lebih 150

nelayan dari Kampung Rantau

Panjang, Panti dan Kelantan tu-
rut terjejas.

“Biasanya kami boleh da-
pat pendapatan harian sekitar
RM100, tetapi sekarang ramai
yang terpaksa cari kerja sam-
bilan seperti di ladang bagi
menampung perbelanjaan ke-
luarga,” katanya ketika ditemui
Utusan Malaysia di kampung
berkenaan semalam.

Jasni turut meluahkan rasa
kecewa kerana para nelayan
tidak pernah menerima pam-

pasan walaupun Sungai Johor
beberapa kali terjejas akibat
pencemaran termasuk insiden
ammonia sebelum ini.

“Kami rayu kerajaan mnegeri
bantu nelayan yang pendapatan
mereka terputus.Kalau boleh,
arahkan syarikat terlibat teru-
tama pelombong pasir untuk
menunaikan  tanggungjawab
sosial korporat (CSR) dengan
melepaskan benih ikan bagi
memulibkan - sungai. Mereka
yang mencemar sungai, mereka
patut bertanggungjawab,” ka-
tanyaiis oich

Beliau berkata, kegiatan per-
lombongan pasir di kawasan
tersebut telah beroperasi lebih
dua tahun dengan enam kolam
takungan air, namun salah satu
kolam pecah hingga menyebab-
kan pencemaran serius di
sepanjang aliran Sungai Johor.
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Lebih 1 tan
ikan mati

di hilir

Sungai ]ohor

Pencemaran
dari kolam tapak
perlombongan
jejas pendapatan
penduduk

OlehOmar Ahmad |
bhnews@bh.com.my

Kota Tinggi: Lebih satu fan pel-
bagai ikan sungai di sepanjang
hilir Sungai Johor, i sini mati di-
percayai akibat pencemaran dari-
pada kolam tapak perlombongan
herhampiran yang pecah, Jumaat
lalu.

Tinjauan di Ulu Sungai Johor
vang terletak di Kampung Orang
Asli Sayong Pinang, di sini men-
dapati air sungai masih lagi ke-
ruh dan sepanjang perjalanan
menaiki bot ke hilir Sungai Johor
pula terdapat bangkai pelbagai
jenis ikan hanyut dan berbau bu-
suk, antaranya ikan lampam, ke-
labau, patin dan jelawat.

Tok Batin Kampung Orang

| pengguna Keratan
Seoay akhbar

BH sem
B i i

Asli Sungai Sayong Pinang, Majid
Jantan, berkata, pencemaran itu
menjejaskan mata pencarian pen-
duduk kampung yang kebanya-

‘kannya bekerja sebagai nelayan

sungai dengan pendapatan se-
hingga RM300 sehari.

&mahhgahankamlsemua ;

tidak dapat bekerja, air sungai
jadi putih. Tkan banyak mati. Di
hilir Sungai Johor boleh nampak
semua ikan timbul dengan bau
busuk.

“Pencemaran ini paling teruk |

terjadi sepanjang hidup saya, se-

belum ini kalau tercemar hanya dapati

dua atau tiga hari. Tetapi bila li
hat keadaan ini rasa lebih lama
hendak pulih.

“Masalah pelombongan punya

Bangkat pelbagm jenis ikan ternpung dan berbau busuk di hilir Sungai Johoruklbut pencemaran .

empanganpemh.'l‘lb&ﬁhapagi
kamisemuahhatlkanyangdl

m@arse:mm
mati, ﬂ:an  dalam sungai
punmmSmharappmakber

“Saya mempunyai empat anak
yang mana tiga daripadanya ma-

sih lagi bersekolah. Setiap hari

sayaakan turun ke sungai menja-
]adanmemukatlkanunhﬂmmn
cari rezeki. Semalam (kelmarin)
dan hari ini (semalam) saya sen-
dirl melihat kesan pencemaran,

- banyak ikan timbul tersangkut di
~dahan kayu dan hanyut dibawa

arua]kanpesardankeciibanyak

patin, jelawat dan udang hariman

“Saya minta pihak yang berke-
naan menyebabkan pencemaran
ini segera bertindak, kami san-
gat terkesan, kami mohon diberi

sepertl  pampasan yang setimpal dengan

mata pencarian kami selama
ini,” katanya.
Pencemaran lJumpursdi hulu

(Foto Omar Ahmad/BH)

Sungai Johor dipercayai akibat
insiden kolam cucian pasir yang
pecah di kawasan perlombongan
pasir darat berhampiran Kam-

pung OransAinSayonngang
di sini.

Pengerusi Jawaiankuasn Ker
ja Raya, Pengangkutan, Infra-
struktur dan Komunikasi Johor, +
Mohamad Fazli Mohamad Salleh,
dalam kenyataan dilaporkan
berkata paras kekeruhan air me-
mngkatkepadasnownimephe
lometric Turbidity Unit (NTU)
berhandingparasnumalsekltar

Pememmnitumemrebahkan
kirakira 200,000 akaun penggu-
na terganggu akibat operasi be-
berapa loji rawatan air (LRA)
terjejas.



3/11/2025

KOSMO

NEGARA

12

& Ikan banyak mati,
jejas rezekinelayan

® Penduduk desak
diberi pampasan

Oleh MASTURAH SURADI

KOTA TINGGI — Kehidupan 150
nelavan semakin terjejas apabila
kualiti air di Ulu Sungai Johor di
sini, masih berwarna putih susu
akibat kejadian kolam cucian pa-
sir pecah sejak tiga hari lalu yang
menyebabkan banyak hidupan
mati selain mengambil masa ter-
lalu lama untuk pulih.

Pengerusi Jaringan Perikanan
Masyarakat Orang Asli Parlimen
Tenggara, Jasni Amat berka-
ta, pemulihan sungai dijangka
mengambil masa enam bulan se-
belum air benar-benar bersih.

Katanya, kejadian itu me-
ngakibatkan banyak ikan mati

termasuk lampam, baung, patin,

udang galah dan toman.

“Air masih putih walaupun
telah tiga hari berlaku pencema-
ran. Keadaan 1tu mengakibatkan
150 nelayau yang bergantung
hidup di sepanjang Sungau Johor
termasuk dari Kampung Rantau
Pamang, Panh dan lam-lam teru:_

enciak dapat RM100 sehan o
un susah dan nelayan terpaksa o

sebarang pampasan %

Tambahnya,
tidak dapat menanggung pende—
ritaan itu lagi dan merayu ban-
taankerqfaan negen untukmem

o s
mencari kerja sambllan. seperti

di ladang bag1 menampung per-

beIanjaanharian. katanya ketika

ditemui di Kampung Orang Asli

Sayong Pinang di sini semalam.

Menurut Jasni, sejak bebera--
pa siri pencemaran termasuk
insiden ammonia sebelum ini,
nelayan tidak pernah menerima

‘negeri arahkan
kat-syarlkat terhbat terutama
pelombong. pasir supaya me-
nyalurkan tanggungjawab sosial

_korporat dengan melepaskan

benih ikan bagi memulihkan
sungai. Mereka yang mencemar,
mereka juga yang patut bertang-
gungjawab,” katanya.

mereka sudah %

'bongan pasir di kawasan ber-
kenaan telal; be;pperas1 1eb111

satu kolam 1tu. ah-hmgga me‘
ngakihatkan pencemaran feruk

- “Bila pasang rawai ataujanng,
semuanya penuh lumpur, ikan
pun tak dapat. Pencemaran yang
berlaku ini turut menyebabkan
kawasan pesisir menjadi berse-
lut apabila air surut, sekali gus
menyukarkan aktiviti menang-
kap ikan dijalankan seperfi bia-
sa,” katanya.
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'MEKERIA DARI DAPUR FELDA
KE PASARAN ANTARABANGSA

Oleh SABRINA ZULKIFLI
sabrina zullifli@mediamulia com.my

SEGALANYA bermula dari dapur
kecil di Felda Jerangau, Tereng-
ganu, tempat seorang ibu, Su-
hailah Abdul Rahman menguli
ubi keledek untuk dijadikan
kuih keria bagi menambah pen-
dapatan keluarga.

Minat dan usaha kecil itu
akhirnya melahirkan empayar
perniagaan apabila anaknya, Mo-

_ hamad Faris Shahin Mohd. Fair-
us, 27, menyambung legasi terse-
but di bawah jenama Mekeria.

Daripada sekadar jualan kam-
pung, Mekeria kini beroperasi
di bawah KVG Juta Sdn. Bhd.,
lengkap dengan kilang pengelu-
aran bertauliah serta pensijilan
Makanan Selamat Tanggung-
jawab Industri (MESTI) dan sijil
halal, sekali gus membuktikan
kuih tradisional juga mampu
menembusi pasaran moden dan
antarabangsa.

Jenama kuih keria sejuk
beku dari Terengganu itu men-
jadi contoh terbaik bagaimana

+seorang usahawan muda men-
gubah situasi bermasalah kepa-
da peluang perniagaan mengun-
tungkan.

Menurut Faris, perjalanan Me-
keria bermula selepas dia sekelu-
arga tidak dapat menikmati kuih

. keria viral di Melaka kerana ke-
habisan jualan dan rasa itu ber-
tukar menjadi idea baharu.
“Sebaik sahaja pulang dari
kampung ayah di Melaka, kami
i ke Cameron High-
lands dan membeli satu pek ubi

keledek. Kami cuba buat sendiri -

di rumah, kemudian bagi jiran

dan keluarga rasa. Mereka se-

mua galakkan kami jual.
“Dorongan itu membawa

kami untuk memulakan jualan
kecil-kecilan melalui tempahan
daripada aplikasi WhatsApp, se-
belum membuka gerai tepi jalan

pada 2017.

MOHAMAD Farish Shahin Mohd Fairus (kirf) bersama ibunya, Suhaillah Mohamad menunjulckan produk
keluaran syarikat mereka ketika ditemui Utusan Malaysia

baru-baruini.

walaupun ramai pelanggan be-
ratur, rupanya prosesnya sangat
renyah dan memerlukan tenaga
kerja yang ramai,” katanya ke-
tika ditemui Utusan Malaysia.

Kini, daripada hanya satu pek
ubi keledek, Mekeria mampu
menghasilkan lebih 15,000 biji
kuih keria sehari, bersamaan
satu tan pengeluaran harian
dengan bantuan lebih 40 peker-
ja tetap.

“Dulu semuanya manual, tapi
sekarang kami beralih kepada
penggunaan mesin dan sistem
sejuk beku moden. Kualiti rasa
tetap sama, cuma lebih konsis-
ten dan tahan lama,” jelasnya.

Dalam masa sama, Mekeria
turut mengatasi cabaran utama
iaitu kekurangan bekalan ubi

MEKERIA mempunyal lebih 30 ejen jualan aktif di seluruh negara.

=25 |

keledek dengan membuka la-
dang kontrak sendiri bagi me-
nanam keledek vitato hasil pe-
nyelidikan Institut Penyelidikan
dan Kemajuan Pertanian Malay-
sia (MARDI).

“Langkah ini bagi memasti-
kan kami tidak lagi bergantung
sepenuhnya pada pembekal
Tuar. Bila kawal bekalan sendiri,
kualiti lebih terjamin.

“Selain aspek pengeluaran,
saya turut menekankan pen-
tingnya pensijilan dan pematu-
han piawaian makanan.

“Mekeria kini diiktiraf den-
gan sijil MeSTI dan halal, hasil
kerjasama dengan Lembaga
Kemajuan Terengganu Tengah
(Ketengah) dan agensi berkaitan
yang membantu proses naik

taraf kilang.

“Proses dokumentasi halal
memang agak rumit, tapi bila
semua bahan utama kita semula
jadi seperti ubi keledek, gula
melaka dan garam, ia memu-
dahkan urusan. Pensijilan halal
‘ni umpama tiket untuk masuk
pasaran lebih besar, termasuk
antarabangsa,” ujarnya.

Dengan sijil halal dan sistem
operasi bertauliah, Mekeria
kini mula menembusi pasaran
antarabangsa apabila menyer-
tai program promosi SME Corp
ke Dubai untuk memperkenal-

kan kuih tradisional Malaysia di
“pentas global.

Pada awal penubuhan, jena-
ma ini dikenali sebagai Keria
Viral Ganu, namun selepas sesi
bimbingan bersama Perbadanan
Nasional Berhad (Pernas), Faris
melakukan penjenamaan se-
mula kepada Mekeria, singkatan
kepada “Melty Keria”,

“Pernas nasihatkan kami su-
paya gunakan nama yang lebih
komersial dan tidak terikat
dengan istilah ‘viral’ atau kene-
gerian. Jadi kami pilih Mekeria,
bunyinya lebih profesional dan
sesuai untuk francais.

“Kini, Mekeria mempunyai
lebih 30 ejen jualan aktif di se-
luruh negara termasuk Tereng-
ganu, Kelantan, Melaka, Kuala
Lumpur dan Selangor, selain tu-
rut menjual melalui platform e-
dagang dan kedai fizikal seperti
Agro Bazaar Mall dan Payang
Mall.
“Bagi saya, kejayaan Meke-
ria tidak datang dalam sekelip
mata. Saya sendiri melalui pel-
bagai cabaran termasuk kekan-
gan tenaga kerja, modal dan
proses mendapatkan sijil. Na-
mun, semua itu menjadi pen-
galaman berharga untuk men-
gukuhkan jenama tempatan.

“Dulu saya tak sangka kuih
keria boleh pergi sejauh ni. Tapi
saya percaya kalau kita buat
dengan jujur dan ada sistem,
makanan tradisional pun boleh
jadi produk industri,” katanya.

Selain memberi peluang peker-
jaan kepada penduduk setempat,
Mekeria juga melatih anak muda
tempatan dalam bidang pengelu-
aran makanan sejuk beku.

“Kami mahu tunjuk pada be-
lia, tak semestinya perlu hasil-
kan produk moden sahaja untuk
berjaya, kuih tradisional juga
ada nilai besar jika dijenamakan
betul,” ujarnya.

Selepas berjaya menawan
pasaran tempatan, Mekeria kini
menyasarkan untuk menem-
busi pasaran Singapura, Brunei
dan China, dengan sasaran eks-
port dalam tempoh dua tahun
akan datang.
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kepada pelbagal hidupan Laut lain seperti.
! ketam, kan, dan burung taut. Oleh itu,

tara spesies kerang yang po - kesihatan jantung, membantu fungsi kepelbagaian spesies kerang menandakan
dan barryal: ditemui di perairan Malaysia ‘otak dan saraf, menguatkan sistem imun, kesejahteraan dan kesihatan ekosistem laut
ialah kerang darah, kerang buluh, kupang membantu menurunkan berat badan, dan Malaysia.
bakau dan tiram, kekapis dan kerang menjaga kesihatan mata. Namun begitu, kepelbagaian spesies
gergasl. Setiap spesies mempunyai bentuk, Selain menjadi sumber makanan kerang kini semakin terancam akibat

saiz, warna, dan habitat yang berbeza- kepada manusia, kerang juga mempunyai  aktiviti manusia. Pencemaran laut,
; nilai ekonomi yang tinggl. Industri penangkapan berlebihan, dan kemusnahan
perikanan dan akuakultur di Malaysia habitat seperti kawasan paya bakau telah
"e s es’es K banyak bergantung pada pengeluaran menjejaskan populasi kerang di beberapa
kerang untuk pasaran tempatan dan kawasan pesisir. Jika keadaan ini berterusan,
eksport. Kerang darah misalnya, sering bukan sahaja spesies kerang akan pupus,
dijadikan makanan laut popular di malah ekosistem laut turut terganggu.
restoran dan pasar tani. Kulit kerang juga Oleh itu, langkah-langkah pemuliharaan
boleh dijadikan bahan kraf tangan, baja seperti mengawal aktiviti penangkapan,
semula jadi, dan sumber kalsiumdalam ~ mewujudkan kawasan perlindungan laut,
industri makanan ternakan. Aktiviti serta meningkatkan kesedaran masyarakat
ini membantu meningkatkan tentang kepentingan alam marin perlu

dilaksanakan.

Kesimpulannya, perairan Malaysia
sememangnya kaya dengan
kepelbagaian spesies kerang yang
memberikan manfaat dari segi
+ ekanomi, sosial, dan ekologi.
- Semua pihak, sama ada

kerajaan, nelayan, mahupun

masyarakat umum, perlu

enjaga dan memulihara
jumber semula jadi ini.
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Pesta kutip kerang,
kepah Sitiawan

- LUMUT - Lambakan kerang-
- kerangan menjadi tarikan orang
- ramai menyerbu Pan T-an

jung Kepah di Batu 9, Smawan
dekat sini, walaupun t_e,rpak,ga
datang dari jauh semata-mata

untuk merasai’ kemeriahannya :

Pantai mula dipenuhi pelan-

- cong tanpa mengira usia un-

tuk melakukan aktiviti riadah

tersebut seawal pukul 7 pagi
bagi mencari kerang, kepah dan
remis.

; Tinjauan mendapati, pen-
gunjung membawa peralatan
seperti baldi untuk mereka
menyimpan kerang atau kepah
yang dikutip di pantai itu.

Badru Rizal Rosli, 26, berka-
ta, dia bersama isterinya,
Awatif Abdul Azmi, 25, ini me-

rupakan ka]i pertama mereka

‘d-ke situ walaupun menetap di

Sri Manjung. “
“Banyak kandungan ber-
kenaan pantai ini dapat diton-

_ ton di media sosial,” katanya.

Sementara itu, seorang
pelancong dari Sekinchan, Nur
Auliya Omar, 32, dia dan ahli
keluarganya telah lama mahu
mengutip kerang di situ.

“Sebelum ini saya dengar
kawan-kawan bercerita pe-
ngalaman mereka mengutip
kerang di sini,” katanya.

Sementara itu, peniaga,

- Nurul Hidayah Md. Anuar, 43,

berkata, dia gembira kerana
kehadiran ramai pelancong di
pantai menjana ekonomi se-
tempat. g

BADRU RIZAL (kiri) dan Awatif menunjukkan kerang yang dikutip
di Pantai Tanjung Kepa di Batu 9, Sitiawan semalam.



